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Ciudad: puerto de mogan CP: 35140(las palmas)  País: España




EXPERIENCIA:

2/1994 - 3/2004     Empresa: Castillo san giorgio
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: Restaurante y hotel 4 estellas
de vez en cuando camarera y/o camarera de piso
   Ciudad: vercelli País: Italia
-----------------------------------------------
4/2004 - 1/2006     Empresa: vino Osteria   El Borracho  
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: Gran cantina con vinos de todo el mundo.
camarera y sommelier
   Ciudad: saint vincent País: Italia
-----------------------------------------------
1/2006 - 7/2015     Empresa: agriturismo il grappolo   restaurante   (http://www.agriturismoilgrappolo.net)
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: Restaurante donde en la mesa se comen lo producto de la misma empresa agricola
   Ciudad: settimo vittone País: Italia
-----------------------------------------------


FORMACIÓN ACADÉMICA:
6-1994contable
FP2 / Grado Medio
Gestión de Empresas
Office y contabilità. 
Empresas fisco   
 Centro: istituto tecnico professionale Jervis
 Ciudad: ivrea (Italia)
-----------------------------------------------
5-2005sommelier
Otro no especificado
Hostelería
Historia De los vinos y de como y donde se produce.
caratteristiche organolettiche
 Centro: AIS
 Ciudad: aosta (Italia)
-----------------------------------------------
9-2006diseno tecnico y promover itinerario
Master
Turismo y Otros Servicios
Marketing turistico
internet
ag. de viaje incoming   .
 Centro: csea ministerio trsbajo

http://www.micvweb.com


 Ciudad: ivrea (Italia)
-----------------------------------------------
10-2011reception turistica y control higienico de los alimentos
FP1 (Formación Profesional)
Hostelería
Como mejorar la calidad de la recepción en la empresa y cómo comprobar la comida en la cocina

 Centro: region piamonte
 Ciudad: ivrea (Italia)
-----------------------------------------------


IDIOMAS:
Idioma: ItalianoNivel: Nivel Profesional
Comentarios: 

-----------------------------------------------
Idioma: FrancésNivel: Nivel Avanzado
Comentarios: Mas tres anos en france.
 Centro de Estudios: ist.profes.jervis
-----------------------------------------------
Idioma: EspañolNivel: Nivel Intermedio
Comentarios: 

-----------------------------------------------
Idioma: InglésNivel: Nivel Intermedio
Comentarios: 
 Centro de Estudios: ist.profes.jervis
-----------------------------------------------


CUALIDADES:
Adaptable, Comunicativo/a, Enérgico/a, Organizado/a, Responsable, Sociable, Trabajador/a

INTERESES:
Arte, Cocinar, Jardinería, Montañismo, Música Variada, Naturaleza, Viajar/Turismo, Vino y Degustación

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Dirección web: http:\\www.micvweb.com\monicalectra
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