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Direccion web: http://leyria67.micvweb.com
Ciudad: Caravaca/ Murcia CP: 30400(Murcia) Pais: Espafia

EXPERIENCIA:

2/2007 - 2/2008  Empresa: Estufas CORBALAN
Sector Empresarial: Almacenaje/Logistica
Area Profesional:Comercial - Ventas
Descripcion del puesto: Encargado de almacén, llevando una carretilla elevadora, transportaba estufas
de lefia para cargarlas en los camiones.
Ordenaba el almacén con todo el tipo de estufas, y las clasificaba.
Control de los albaranes del género que manejaba en este almacén.

Orden y limpieza de toda la nave, al final de la jornada.
Ciudad: Caravaca/Murcia Pais: Espafia

3/2009 - 11/2011  Empresa: Cafeteria La COMPANIA
Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo
Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcién del puesto: Camarero de barra, servir copas, tapas, bocadillos, limpiar y rellenar las neveras,
controlar que no falte género en las cdmaras, y en las vitrinas.
Hacer cafés y infusiones, cokteles, batidos, etc
Cobrar a los clientes y controlar la caja con apertura y cierre cada dia.
Ciudad: Caravaca/Murcia Pais: Espafia

12/2014 - 4/2015 Empresa: La FABRICA DEL GEL
Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo
Area Profesional: Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcion del puesto: Camarero en un restaurante de un centro Polideportivo en ANDORRA, en
temporada de la nieve, ejerciendo todas labores de un camarero, como
montar las mesas, atender a los clientes, rellenar las neveras de género.
Limpiar bafios , salon comedor y barra del bar, y también ayudar en cocina.
Cobrar en caja a los clientes, y cerrar y cuadrar la caja al final de la jornada.

TEMPORADA DE INVIERNO
Ciudad: Parroquia de CANILLO Pais: Andorra

7/2015 - 9/2015 Empresa: Polideportivo Molino Chico
Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo
Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcién del puesto: Camarero en un restaurante de un POLIDEPORTIVO de Cehegin, en la temporada
de verano, atendiendo a los clientes, rellenando las neveras, ayudando en cocina.
Montando mesas y sillas al principio del dia , recoger y limpiar todo el local al
final de cada jornada laboral.

TEMPORADA DE VERANO
Ciudad: Cehegin/ MURCIA Pais: Espafia

FORMACION ACADEMICA:


http://www.micvweb.com

6-1984Périto Mercantil

FP1 (Formacién Profesional)

Otra no especifiada

Conocimientos de CALCULO MERCANTIL, CONTABILIDAD, DERECHO MERCANTIL.
Centro: Escuela Superior de Comercio Centenario

Ciudad: Cérdoba (Argentina)

FORMACION COMPLEMENTARIA:

Carné de MANIPULACION DE ALIMENTOS

Otra no especifiada

Centro de Estudios: Centro de hosteleria y turismo en Murcia

Informacién adicional: Conocimientos de como manipular de la manera mas correcta y eficiente los alimentos

IDIOMAS:

Idioma: FrancésNivel: Nivel Principiante

Comentarios: Conocimientos del idioma Francés en el nivel
conversacion para el campo de la hosteleria.

Idioma: InglésNivel: Nivel Principiante
Comentarios: Conocimientos del idioma del Inglés en el nivel
de conversacion para el campo de la hosteleria.

Idioma: ItalianoNivel: Nivel Intermedio
Comentarios: Vivi dos afios en ltalia, con lo cual adquiri bastante
conocimiento del idioma de este pais.

INFORMATICA:

Conocimientos:Sistemas operativos (Windows, Mac,..)
Conocimientos del sistema operativo Windows 2010
Nivel: Nivel Principiante

OBJETIVOS PROFESIONALES:

Mi objetivo es trabajar con buena capacidad de organizacion, ser creativo, disciplinado, dinamico, constante, con
interés de crecerme profesionalmente, adaptandome facilmente a nuevos ambientes y situaciones de trabajo,
con flexibilidad de horario y por supuesto con la FINALIDAD DE ENTREGARME EN MI TRABAJO PARA
OFRECER ALTOS NIVELES DE SERVICIO para alcanzar los maximos objetivos que plantee la empresa,
siempre con eficacia y maxima responsabilidad, en el puesto de trabajo que se me asigne.

LOGROS Y RESULTADOS:
He conseguido en mis 47afios todo aquello que me he planteado, ahora tan solo quiero trabajar en un empresa



sélida y competente, para demostrar toda mi experiencia laboral, y mis ganas de trabajar y de demostrar que lo
gue me propongo lo consigo.

HE conseguido trabajar muchos afios de cara AL PUBLICO, que es lo que me gusta, relacionarme con los
demas, vendiendo productos de bar o restaurante, siempre agradando a mis clientes, creando un armonia entre
cliente y empleado, donde uno le ofrece un producto y el otro lo recibe con absoluta satisfaccion.

Mi logro principal en todo mi trayectoria laboral, es conseguir
PLENITUD entre CLIENTE Y EMPLEADO Y A SU VEZ la EMPRESA que me ha contratado.

CUALIDADES:

Amable, Carifioso/a, Colaborador, Comunicativo/a, Creativo/a, Decidido/a, Determinado/a, Eficiente, Enérgico/a,
Entregado/a, Fiable, Flexible, Fuerte, Gracioso/a, Honesto/a, Imaginativo/a, Incisivo/a, Inteligente, Intuitivo/a,
Meticuloso/a, Organizado/a, Persistente, Preciso/a, Productivo/a, Responsable, Seguro/a, Sensible, Servicial,
Sociable, Tenaz, Trabajador/a, Valiente

INTERESES:

Bailar, Cine/Peliculas, Futbol/Rugby, Musica Latina, Naturaleza, Religion, Viajar/Turismo, Vino y Degustacion

DISPONIBILIDAD:

Estoy dispuesto a viajar

, Estoy dispuesto a trabajar en el extranjero

, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi regién

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccién web: http:\\www.micvweb.com\leyria67
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