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Ciudad: CIJUELA  CP: 18339(GRANADA )  País: España




EXPERIENCIA:

6/2014 - 6/2014     Empresa: BODEGA ATROJE 
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: AYUDANTE DE COCINA: 
LIMPIEZA DE UTENSILIOS, PREPARACIÓN DE TAPAS, PLATOS COMBINADOS, BOCADILLOS Y COMIDA
RAPIDA, PEDIDOS A PROVEEDORES, ORGANIZACIÓN DE COCINA Y PRODUCTOS.
   Ciudad: GRANADA País: España
-----------------------------------------------
7/2014 - 9/2014     Empresa: CASA PARTICULAR 
Sector Empresarial: Limpieza y Mantenimiento
  Area Profesional:Empleados del hogar
Descripción del puesto: LIMPIEZA DE CASAS INTERIORES, EXTERIORES, DESINFECCIÓN,
MANTENIMIENTO DE LA MISMA, ORGNIZACIÓN Y DISTRIBUCIÓN.
   Ciudad: GRANADA País: España
-----------------------------------------------
3/2015 - 5/2015     Empresa: RESTAURANTE CHIKITO 
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: AYUDANTE DE COCINA  PERIODO DE PRÁCTICAS 
PARTIDA DE ENTRANTES, ENSALADAS Y PLATOS CALIENTES.

   Ciudad: GRANADA País: España
-----------------------------------------------
9/2015 - 10/2015     Empresa: RESTAURANTE CASA IBÉRICA 
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: AYUDANTE DE COCINA:
COLOCACIÓN Y DISTRIBUCIÓN DE CÁMARAS,PREELABORACIÓN DE CARNES Y PESCADOS  
ELABORACIÓN DE SALSAS.
   Ciudad: OBERGOSGEN  País: Suiza
-----------------------------------------------


FORMACIÓN ACADÉMICA:
6-2012EDUCACIÓN SECUNDARIA OBLIGATORIA
Graduado Escolar / ESO / Primaria 
Educación
CONOCIMIENTOS BÁSICOS DE LA EDUCACIÓN OBLIGATORIA.
HISTORIA, MATEMATICAS, LENGUAJE, CIENCIAS NATURALES Y CIENCIAS SOCIALES, INGLÉS.
 Centro: I.E.S ARJÉ 
 Ciudad: GRANADA (España)
-----------------------------------------------
5-2015TÉCNICO DE COCINA Y GASTRONOMIA 
FP2 / Grado Medio
Hostelería

http://www.micvweb.com


AYUDANTE DE COCINA, PREPARACIÓN Y ELABORACIÓN DE LAS TÉCNICAS Y CONOCIMIENTOS
BÁSICOS EN COCINA, ORGANIZACIÓN DE CÁMARAS Y DE ECONOMATO. ELABORACIÓN DE LISTA Y
PREVISIÓN DE ÚTILES Y ALIMENTOS PARA SERVICIOS.
 Centro: C.P.I.F.P. HURTADO DE MENDOZA 
 Ciudad: GRANADA (España)
-----------------------------------------------


INFORMÁTICA:
Conocimientos:Ofimatica (Word, Excell,…)

Nivel: Nivel Intermedio

-----------------------------------------------


OBJETIVOS PROFESIONALES:
APRENDE, DESARROLLAR MIS CONOCIMIENTOS Y DESENVOLVERME EN LOS ÁMBITOS QUE HE
MENCIONADO. 

CUALIDADES:
Adaptable, Amable, Cariñoso/a, Colaborador, Comprometido/a, Eficiente, Enérgico/a, Entregado/a, Fiable,
Flexible, Fuerte, Gracioso/a, Honesto/a, Imaginativo/a, Inteligente, Meticuloso/a, Organizado/a, Responsable,
Sensible, Servicial, Sociable, Trabajador/a, Versátil


INTERESES:
Coches/Motos, Cocinar, Literatura/Historia, Museos/Galerías de Arte, Viajar/Turismo

DISPONIBILIDAD:
Estoy dispuesto a viajar
, Estoy dispuesto a trabajar en el extranjero
, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi región


ENLACES WEB RELACIONADOS:

Dirección web: http:\\www.micvweb.com\cebh1994
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