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Ciudad:  CP: ()  País: -




EXPERIENCIA:

8/2000 - 6/2003     Empresa: Café Bar El Español Descripción del puesto: Ayudante de cocina - Preparar y
presentar las bebidas y alimentos. - Desarrollar las actividades de servicio y atención al cliente. - Preparar y
mantener en buen estado el área de trabajo, los equipos y utensilios para poder ofrecer un servicio de calidad al
cliente - Ejecutar los distintos procesos de facturación y/o cobro - Recoger las instalaciones, una vez que los
clientes se hayan ido - Llevar a cabo la supervisión del material 
   Ciudad: Santander País: España
-----------------------------------------------
2/2003 - 7/2006     Empresa: Café Bar RaquelDescripción del puesto: Manejo de plancha - Recepcionar,
almacenar y distribuir materias primas. - Preparar y presentar las bebidas y alimentos. - Desarrollar las
actividades de servicio y atención al cliente. - Preparar y mantener en buen estado el área de trabajo, los equipos
y utensilios para poder ofrecer un servicio de calidad al cliente - Ejecutar los distintos procesos de facturación y/o
cobro 
   Ciudad: Penagos Cantabria País: España
-----------------------------------------------
9/2006 - 12/2010     Empresa: Hospital de LiencresDescripción del puesto: Manejo de plancha - Recepcionar,
almacenar y distribuir materias primas. - Preparar y presentar las bebidas y alimentos. - Desarrollar las
actividades de servicio y atención al cliente. - Preparar y mantener en buen estado el área de trabajo, los equipos
y utensilios para poder ofrecer un servicio de calidad al cliente - Ejecutar los distintos procesos de facturación y/o
cobro - Recoger las instalaciones, una vez que los clientes se hayan ido - Llevar a cabo la supervisión del
material 
   Ciudad: Liencres País: España
-----------------------------------------------
9/2013 - 12/2016     Empresa: El CafelitoDescripción del puesto: Propietario de Bar & restaurante El Cafelito
  Funciones principales en barra y cocina  - Control de pedidos y stocks - Manejo de plancha - Recepcionar,
almacenar y distribuir materias primas. - Preparar y presentar las bebidas y alimentos. - Desarrollar las
actividades de servicio y atención al cliente. - Preparar y mantener en buen estado el área de trabajo, los equipos
y utensilios para poder ofrecer un servicio de calidad al cliente - Ejecutar los distintos procesos de facturación y/o
cobro - Recoger las instalaciones, una vez que los clientes se hayan ido - Llevar a cabo la supervisión del
material
   Ciudad: Suances País: España
-----------------------------------------------


FORMACIÓN ACADÉMICA:
6-1988Aux. Técnico de Laboratorio Químico
FP1 (Formación Profesional)
Ciencias de la Salud

 Centro: IES El Empalme Peñacastillo
 Ciudad: Santander (España)
-----------------------------------------------
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