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Direccion web: http://edisonpatricio_almeida.micvweb.com
Ciudad: CP: () Pais: -

EXPERIENCIA:

4/2006 - 10/2008 Empresa: Biposto BistroDescripcién del puesto: chef de partida
jefe de cocina
cocina caliente, fria, pasteleria entre otros

Ciudad: Quito Pais: Ecuador

10/2008 - 10/2010 Empresa: Hotel EmbassyDescripcion del puesto: chef de partida
cocina de produccion
cocina fria, caliente, parrilla, pasteleria entre otros

Ciudad: Quito Pais: Ecuador

10/2010 - 11/2011  Empresa: Restaurante MarenostrumbDescripcién del puesto: che de partida
cocina de produccién

cocina caliente

sea food

cocina de autor

Ciudad: Quito Pais: Ecuador

4/2011 - 5/2013 Empresa: Hotel ANAHI BUTIQUEDescripcién del puesto: chef jefe de cocina
producciones

cocina caliente

cocina fria

pasteleria

entre otros

Ciudad: Quito Pais: Ecuador

10/2014 - 8/2017 Empresa: Club Rancho San FranciscoDescripcién del puesto: chef de partida
producciones
cocina caliente fria
pasteleria
panaderia
eventos
banquetes
etc.
Ciudad: Quito Pais: Ecuador

FORMACION ACADEMICA:
3-2008chef de partida y alta cocina
FP1 (Formacion Profesional)
Hosteleria


http://www.micvweb.com

Centro: CHEF CENTER
Ciudad: QUITO (Ecuador)

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccién web: http:\\www.micvweb.com\edisonpatricio_almeida
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