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FORMACION ACADEMICA:
12-1999Bachiller
Graduado Escolar / ESO / Primaria
Ciencias Sociales

Centro: Escuela Sabato Romano 660
Ciudad: Obera (Argentina)

12-2008Bachiller
BUP / COU (Bachillerato) / Secundaria
Ciencias Sociales

Centro: Colegio amadeo bonpland
Ciudad: Obera (Argentina)

8-2014Técnico superior de comercio internacional

FP3 / Grado Superior

Otra no especifiada

Me gradué Técnico Superior de Comercio Internacional obtuve certificado Transporte Aduanero — Apoderado General de Ager
Técnico Superior en Comercio Internacional y Despacho Aduanero estoy capacitado para organizar, programatr,
coordinar y controlar operaciones de compraventa internacional, estudiar el mercado interno y externo y proponer
estrategias de busqueda de oportunidades en la comercializaciéon de productos y servicios en el mercado
internacional, calcular los precios de importacion y exportacion ,intervenir en operaciones Aduaneras y de
transporte internacional.

Los conocimiento adquiridos fue valoracion exportacion e importacion , clasificacion arancelaria, economia, leyes
regimén legal, sistema informatico maria

Centro: Instituto Juan Manuel de Rosas

Ciudad: Oberé (Argentina)

3-2020Técnico gastronémico
FP3 / Grado Superior
Otra no especifiada
Técnico gastronémico los conocimiento obtuve son técnica de coccién, administraciébn de recursos |,
economia, diferentes preparaciones saladas y dulces.

Centro: Instituto Gastrondmico de las América
Ciudad: Obera (Argentina)

FORMACION COMPLEMENTARIA:

Técnico Superior de Comercio

Centro de Estudios: Instituto Juan Manuel de Rosas

Informacién adicional: Exportacion , importacion , clasificacion arancelaria , valoracion , microsoft office, sistema
informatica maria.
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Técnico gastronémico

Otra no especifiada

Centro de Estudios: Instituto Gastronémico de las Américas

Informacién adicional: Administracion de recursos, preparaciones de diferente recetas dulces y saladas. Altas
cocina intensivo.

IDIOMAS:

Idioma: FrancésNivel: Nivel Principiante

Comentarios: Solo dimos un afio de frances es lo basico.
Centro de Estudios: Instituto gastronémico de las américa
Titulo: Chef profesional

Idioma: InglésNivel: Nivel Principiante

Comentarios: Ingles dimos dos en la carrera chef.

Centro de Estudios: Instituto gastronémico de las américa
Titulo: Chef profesional

Idioma: PortuguésNivel: Nivel Principiante
Comentarios:

INFORMATICA:
Conocimientos:Ofimatica (Word, Excell,...)

Nivel: Nivel Principiante

OBJETIVOS PROFESIONALES:

Mis objetivo seria crecer ,ser independiente , ir adquiriendo mas conocimiento , para realizar mejor

el trabajo.

En la aduana seria poder pagarme la matricula de despachante de aduana es lo Gnico que me falta , ver donde
se puedo llegar con los conocimiento que fui adquiriendo ir mejorando con la practica.

Y el caso chef implementaria todo lo que me ensefiaron en el IGA Instituto gastronémico de las américa , en
distinta preparaciones.

CUALIDADES:

Adaptable, Amable, Colaborador, Comprometido/a, Comunicativo/a, Creativo/a, Eficiente, Entregado/a, Fiable,
Flexible, Honesto/a, Intelectual, Inteligente, Intuitivo/a, Organizado/a, Perceptivo/a, Preciso/a, Productivo/a,
Responsable, Trabajador/a

INTERESES:
Artes Marciales, Cocinar, Deportes de Agua, Musica Dance/Electrénica, Musica de Jazz/Blues, Musica Latina,
Musica Pop/R&B, Musica Rock, Opera/Musica Clasica, Ordenadores/Internet, Viajar/Turismo, Vino y Degustacion

DISPONIBILIDAD:

Estoy dispuesto a viajar

, Estoy dispuesto a trabajar en el extranjero

, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi region




ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccién web: http:\\www.micvweb.com\evelyn_liz_29

evelyn_liz_29
Curriculum generado con http://www.micvweb.com




