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Direccion web: http://Watamotetomoki.micvweb.com
Ciudad: Alhaurin el Grande CP: 29120(Malaga) Pais: Espafia

EXPERIENCIA:

2/2019 - 11/2019 Empresa: Bistronomik2016.SL (http://Watamotetomoki@gmail.com)
Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo

Area Profesional:Ingenieros - Técnicos
Descripcion del puesto: Tareas y asignaciones varias de un pinche

Ciudad: Malaga Pais: Espafia

FORMACION ACADEMICA:

6-2018Tecnico en cocina y gastronomia

FP2 / Grado Medio

Hosteleria

Conocimientos basicos e imprescindibles para cocinero, desde montaje de un plato desde cero hasta
preparacion de una carta

Centro: La Universidad Laboral
Ciudad: Malaga (Espafia)

OBJETIVOS PROFESIONALES:
Crecer como persona y aprender cada dia mas.

CUALIDADES:
Adaptable, Amable, Carifioso/a, Comprometido/a, Diligente, Eficiente, Enérgico/a, Entregado/a, Fiable, Flexible,
Honesto/a, Meticuloso/a, Persistente, Preciso/a, Responsable, Seguro/a, Sensible, Trabajador/a

INTERESES:
Cine/Peliculas, Cocinar, Gimnasio/Aerobic, Musica Rock, Naturaleza, Viajar/Turismo

DISPONIBILIDAD:

Estoy dispuesto a viajar

, Estoy dispuesto a trabajar en el extranjero

, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi regién

RECOMENDACIONES:
Nombre y apellidos:
Profesion:

Recomendacion:

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccion web: http:\\www.micvweb.com\Watamotetomoki
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