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Direccion web: http://adry_estefa94.micvweb.com
Ciudad: Quito CP: (Pichincha) Pais: Ecuador

EXPERIENCIA:

8/2016 - 8/2018 Empresa: Universidad Central del Ecuador Area Profesional:Investigacion y Desarrollo
Descripcién del puesto: Estudios de investigacion en el desarrollo de. Formas estables de colorantes naturales
Manejo de equipos como IR, Uv-vis, andlisis elemental y HPTLC.

Estudios de investigacion, ademas participacion en el Proyecto de Estudio de colorantes naturales y desarrollo
de formas estables para aplicacién en la industria alimenticia y cosmética.

Aplicado exclusivamente para exoesqueleto de camardn, oleorresina de pimiento y antioxidantes.

Ciudad: Quito Pais: Ecuador

1/2019 - 4/2019 Empresa: Centro de investigacion y control ambiental CICAM Area Profesional:Investigacion y
Desarrollo

Descripcion del puesto: Area de gestion de calidad en el proceso de andlisis de laboratorio y servicio al cliente
Andlisis fisicos quimicos en muestras de agua y determinacion de agua en muestras de petréleo

Ciudad: Quito Pais: Ecuador

1/2020 - 2/2020 Empresa: CONSUMERTEC Area Profesional:Ingenieros - Técnicos

Descripcién del puesto: Laboratorio de andlisis sensorial de alimentos y analisis sensorial de aromas en toallas.
Manchas de telas en lavado a mano y lavadora por analisis de espectrofluorimetros.

Director-General Rodrigo Olmedo

Ciudad: QUITO Pais: Ecuador

FORMACION ACADEMICA:

9-2019Quimica

Ingeniero Técnico

Ingenieria

Estudios de investigacion de analisis de laboratorio

Andlisis sensorial de alimentos

Conocimiento de la Norma ISO 17025, Norma BPM y HACCP.

Conocimiento en la obtencion de Notificacion Sanitaria Obligatoria (NSO) cosméticos y alimentos.
Conocimiento en quimica de agricola, polimeros, metallrgica, petréleos, ambiental y productos naturales.
Andlisis quimicos vy fisicoquimicos de materiales puros o0 mezclas de origen natural o artificial para determinar
Su composicion, estructura y propiedades.

Andlisis, ensayos, sintesis o elaboracion de sustancias.

Muestreo y analisis ambientales de agua, aire y suelo. .

Aseguramiento de Calidad

Estadistica y Disefio experimental

Centro: Universidad Central del Ecuador
Ciudad: Quito (Ecuador)

FORMACION COMPLEMENTARIA:


http://www.micvweb.com

Extraccion de vegetales y obtencion de aceites esenciales

Ingenieria

Centro de Estudios: LEBEENS

Enlace al Centro de Estudios: http://https //capacitacioneslebens.com/elementor-110-2-2/

Informacién adicional: Método de extraccion de vegetales y método de obtencion de aceites esenciales

IDIOMAS:
Idioma: InglésNivel: Nivel Avanzado
Comentarios:

INTERESES:
Fatbol/Rugby

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccién web: http:\\www.micvweb.com\adry_estefa94
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