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EXPERIENCIA:

9/1996 - 4/1999     Empresa: pelaez pascual carlos
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: En todos los casos mi trabajo ha consistido y consiste en encargarme de todo lo
que conlleva la cocina, entre otras  cocinar propiamente dicho  cocina tradicional ,
proponer con antelación los diferentes menús en base a la temporada y elaborar las
listas de compra de género y todos sus complementos necesarios, intentando
optimizar las mismas para un mejor rendimiento, sin renunciar a la calidad básica en
nuestra alimentación
   Ciudad: Madrid País: España
-----------------------------------------------
5/1999 - 7/2004     Empresa: pelaez pascual emilio
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: En todos los casos mi trabajo ha consistido y consiste en encargarme de todo lo
que conlleva la cocina, entre otras  cocinar propiamente dicho  cocina tradicional ,
proponer con antelación los diferentes menús en base a la temporada y elaborar las
listas de compra de género y todos sus complementos necesarios, intentando
optimizar las mismas para un mejor rendimiento, sin renunciar a la calidad básica en
nuestra alimentación
   Ciudad: madrid País: España
-----------------------------------------------
8/2004 - 9/2008     Empresa: pelaez pascual carlos
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: En todos los casos mi trabajo ha consistido y consiste en encargarme de todo lo
que conlleva la cocina, entre otras  cocinar propiamente dicho  cocina tradicional ,
proponer con antelación los diferentes menús en base a la temporada y elaborar las
listas de compra de género y todos sus complementos necesarios, intentando
optimizar las mismas para un mejor rendimiento, sin renunciar a la calidad básica en
nuestra alimentació
   Ciudad: madrid País: España
-----------------------------------------------
10/2008 - 10/2010     Empresa: martinez Inarejos, julián
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: En todos los casos mi trabajo ha consistido y consiste en encargarme de todo lo
que conlleva la cocina, entre otras  cocinar propiamente dicho  cocina tradicional ,
proponer con antelación los diferentes menús en base a la temporada y elaborar las
listas de compra de género y todos sus complementos necesarios, intentando
optimizar las mismas para un mejor rendimiento, sin renunciar a la calidad básica en
nuestra alimentació
   Ciudad: madrid País: España
-----------------------------------------------
11/2010 - 5/2011     Empresa: antonio campos maestro
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
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  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: En todos los casos mi trabajo ha consistido y consiste en encargarme de todo lo
que conlleva la cocina, entre otras  cocinar propiamente dicho  cocina tradicional ,
proponer con antelación los diferentes menús en base a la temporada y elaborar las
listas de compra de género y todos sus complementos necesarios, intentando
optimizar las mismas para un mejor rendimiento, sin renunciar a la calidad básica en
nuestra alimentació
   Ciudad: madrid País: España
-----------------------------------------------
3/2013 - 2/2014     Empresa: hermanos m. inarejos c.b.
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: En todos los casos mi trabajo ha consistido y consiste en encargarme de todo lo
que conlleva la cocina, entre otras  cocinar propiamente dicho  cocina tradicional ,
proponer con antelación los diferentes menús en base a la temporada y elaborar las
listas de compra de género y todos sus complementos necesarios, intentando
optimizar las mismas para un mejor rendimiento, sin renunciar a la calidad básica en
nuestra alimentació
   Ciudad: madrid País: España
-----------------------------------------------


FORMACIÓN ACADÉMICA:
6-1979Bachillerato
BUP / COU (Bachillerato) / Secundaria 
Hostelería
Los curriculares  para la obtención del título de Bachiller
 Centro: Patrocinio de San José
 Ciudad: Madrid (España)
-----------------------------------------------


OBJETIVOS PROFESIONALES:
Realizar un trabajo dentro del mundo de la hostelería.

CUALIDADES:
Amable, Colaborador, Comprometido/a, Comunicativo/a, Diligente, Eficiente, Entregado/a, Honesto/a, Inteligente,
Meticuloso/a, Organizado/a, Productivo/a, Responsable, Seguro/a, Sociable, Trabajador/a


INTERESES:
Cocinar, Música Alternativa

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Dirección web: http:\\www.micvweb.com\monsecinco
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