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Ciudad: Pozoblanco CP: 14400(Córdoba)  País: España




EXPERIENCIA:

4/2012 - 6/2012     Empresa: Hotel Córdoba Center
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: Camarera extra en eventos  Grupos, buffet, desayunos, bodas y eventos como
congresos, convenciones, comidas de empresa, . etc.
   Ciudad: Córdoba País: España
-----------------------------------------------
5/2012 - 10/2013     Empresa: Hotel Córdoba Center
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: Cocinera extra en diferentes partidas  Cafetería, aperitivos, banquetes, grupos y buffet
   Ciudad: Córdoba País: España
-----------------------------------------------
4/2014 - 6/2014     Empresa: Hotel Córdoba Center (http://http://www.hotelescenter.es/hotel-cordoba-center/)
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: Jefa de partida en Cafetería 
Cocinera en Restaurante
Apoyo en diferentes partidas  Banquetes, Grupos, Buffet
   Ciudad: Córdoba País: España
-----------------------------------------------


FORMACIÓN ACADÉMICA:
6-2008Técnico en cocina
FP2 / Grado Medio
Hostelería
Técnico en cocina  conocimientos sobre preelaboración y elaboración de alimentos y técnicas básicas de servicio

 Centro: I.E.S. Gran Capitán 
 Ciudad: Córdoba (España)
-----------------------------------------------
12-2009Técnico Superior en Alojamiento
FP3 / Grado Superior
Hostelería
Técnico superior en Alojamiento  conocimientos sobre técnicas en recepción y atención al cliente, conocimientos
sobre el puesto de gobernanta y comercial interna
 Centro: I.E.S. Gran Capitán
 Ciudad: Córdoba (España)
-----------------------------------------------
6-2012Técnico Superior en Restauración
FP3 / Grado Superior
Hostelería
Técnico superior en Restauración  Conocimientos sobre los puesto de jefe de cocina y maitre
 Centro: I.E.S. Gran Capitán
 Ciudad: Córdoba (España)
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-----------------------------------------------


FORMACIÓN COMPLEMENTARIA:

Pastelero
Hostelería
 Centro de Estudios: Escuela de hostelería Bodegas Campos
 Enlace al Centro de Estudios: http://http://ehcordoba.com/
Información adicional:  conocimientos sobre masas, cremas, tartas .etc

-----------------------------------------------


OBJETIVOS PROFESIONALES:
Contrato a jornada completa de tipo fijo

CUALIDADES:
Adaptable, Amable, Cariñoso/a, Colaborador, Comprometido/a, Comunicativo/a, Eficiente, Flexible, Honesto/a,
Imaginativo/a, Organizado/a, Productivo/a, Responsable, Seguro/a, Sociable, Trabajador/a, Versátil


INTERESES:
Cine/Películas, Coches/Motos, Cocinar, Deportes de Agua, Gimnasio/Aerobic, Ir de Compras, Música Alternativa,
Música Rock, Naturaleza, Senderismo/Acampadas, Viajar/Turismo, Yoga/Meditación


DISPONIBILIDAD:
Estoy dispuesto a viajar
, No estoy dispuesto a trabajar en el extranjero
, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi región


ENLACES WEB RELACIONADOS:

Dirección web: http:\\www.micvweb.com\myriancf
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