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EXPERIENCIA PROFESIONAL:    

Sep 00-jul 02  Producción de galletas al corte

Larrosa, Zaragoza ( España)

Manejo de maquinaria para fabricación de galletas

Empaquetado
EDUCACIÓN Y FORMACIÓN:
Dic 14- Mar 15 Curso de arreglos y adaptaciones de prendas y artículos en textil y piel (310)
Fitca, Zaragoza 

Atención cliente 

Herramientas y maquinaria

Arreglos, adaptaciones en prendas de vestir 

(Conocimientos básicos de Patronaje)
Sep 14 Curso de primeros Auxilios
Mecohisa, Zaragoza (España)

Valoración de lesionados

Reanimación Cardiopulmonar

Manejo de heridas, hemorragias

Traumatismos

Protección personal

Intoxicación por picaduras o plaguicidas

Sep 14 Curso de Prevención de Riesgos Laborales
Mecohisa, Zaragoza (España)

Conceptos Básicos

Seguridad

Ergonomia

Protección colectiva e individual

Plan de emergencia y evacuación

Vigilancia de la salud

Feb 14-jul 14   Curso de Técnico de Calidad en   Industria                           Alimentaría (500 horas)

Mecohisa, Zaragoza, (España)

Control de los procesos de transformación y conservación de la industria alimentaría.

Control de la calidad del Producto

Gestión de la seguridad alimentaria

Gestión de los sistemas de calidad medio ambiente y prevención de riesgos laborales.

May 13-may13 Higiene Alimentaria: Manipulador de Alimentos (9 horas)

Academia Adams, Zaragoza ( España)

Manipulación de alimentos

Alteración y contaminación de los alimentos

Factores que favorecen al crecimiento bacteriano

Enfermedades transmitidas por los alimentos

Métodos de conservación de los alimentos

Limpieza y desinfección

Control de plagas

Etiquetado de los alimentos

Nov 04-mar 05 Curso de Panadero (475 horas)

Estecform, Zaragoza ( España)

Seguridad e higiene en la industria de la panadería

Conocimiento, selección y manejo de materias primas y productos auxiliares

Control de almacén

Proceso de elaboración de pan y bollería

Nov02-mar 03 Curso de Pastelero (465 horas)

Estecform, Zaragoza ( España)

Técnicas básicas utilizadas en pastelería

Elaboración de masas y cremas

Ténicas de decoración en pastelería

Gestión comercial de una pastelería

INFORMACIÓN PERSONAL:  Soria Martínez Begoña
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