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CURRICULUM   VITAE                                           


DATOS PERSONALES:
NOMBRE Y APELLIDOS:    Patricia Aragón de Frutos
D.N.I.    47413404-P

DOMICILIO: C/ Córdoba nº17  3ºD  San Fernando de Henares  28830  Madrid.
TELEFONO: 626680648   /  916697245

DIRECCION DE CORREO ELECTRÓNICO:   patriciaaragon95@hotmail.es
FECHA DE NACIMIENTO: 13 de abril de 1995

LUGAR DE NACIMIENTO: Segovia.
FORMACION ACADÉMICA:
Título de Técnico en Servicios de Restauración, en la Escuela Superior de Hostelería y Turismo de Madrid, 2015.
EXPERIENCIA PROFESIONAL:
Practicas de FCT, en el restaurante “Puerta 57” del Estadio Santiago Bernabeu, Madrid, grupo La Maquina, 3 meses.

Catering La Toja,  camarera en eventos, bodas y convenciones, en Burgos, Medina del Campo, Chinchón, Guadalajara; y en cocktails en las instalaciones de Restalia en Pozuelo (Madrid) y en el Hipódromo de la Zarzuela en Madrid durante 7 días en  Julio, 5 días en Agosto, 5 días en Septiembre y 4 días en Octubre de 2014.
Catering Mallorca, camarera en Banquete en el Club de Campo de La Real Sociedad Hípica Madrid durante un día en el mes de Junio de 2014.
Bar Café Noir en Coslada (Madrid), camarera en servicio de barra, sala y terraza, durante  el mes de Mayo de 2014.
IDIOMAS: 
INGLES: Básico
FRANCES: Básico
INFORMÁTICA:

Word, Excel, PowerPoint, Internet, Correo Electrónico, Redes Sociales, Programas TPV.
OTROS DATOS DE INTERÉS:
AFICIONES: Natación, Fútbol,  Música, Internet, Fotografía.

4ºESO+EMPRESA: Realización de dos estancias educativas en empresas durante 4 días:

Del 11 al 14 de Abril de 2011  Empresa Agua Azul Peluqueros.

Del 26 al 29 de Marzo de 2012 Escuela Infantil Polichinela.
Certificado de manipulador de alimentos.
TALLER “Aprovecha tu potencial, aprende a desarrollar tus capacidades. Inteligencias múltiples” En el Centro de Estudios FORMATIK.
Curso de “Alérgenos y valores nutricionales en el sector de la hostelería” En la Escuela Superior de Hostelería y Turismo de Madrid, empresa Amer.

Curso sobre “las bases de la heladería en la restauración” En la Escuela Superior de Hostelería y Turismo de Madrid, empresa Pujadas.

