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CurrIculum vitae
datos PERSONALES

Nombre:
Mª Lourdes Granados Rodríguez
Fecha de nacimiento:
04 de Septiembre de 1979 (Córdoba)
Teléfonos:
 957 04 63 95 (680 42 62 44

Correo electrónico:
lourdes_g4@hotmail.com
Carnet de conducir:
B (Vehículo propio)
FORMACIÓN REGLADA
2008
Licenciada en Ciencia y Tecnología de los Alimentos. Universidad de Córdoba.
2010
Técnico Superior en Laboratorio de Análisis y Control. I.E.S. Maimónides. Diploma como mejor expediente académico.
2011  Máster en Agroalimentación. Universidad de Córdoba. 
EXPERIENCIA LABORAL

· 06 Octubre/2011 – 14 Noviembre/2014 ENOQUISA, S.L.

Técnico de Laboratorio 

Funciones: Análisis físico químico del aceite de oliva (Humedad, acidez, índice de peróxidos, Ks, impurezas, esteroles, hidrocarburos, ceras y ésteres alquílicos, polifenoles, ácidos grasos, etc.), análisis de acidez en aceituna, análisis de plaguicidas en productos alimentarios (Extracción en aceite, frutas, verduras, vinos, aguas, realización de calibrados en diferentes matrices, etc.), análisis de productos de pastelería, análisis de aguas (Oxidabilidad, pH, Л, cromatografía iónica, amoniaco, turbidez, cloro, DQO, DBO, sol. en suspensión…), análisis físico-químico de suelos (N2, textura, materia orgánica, pH y Л, carbonatos,…),  y análisis de N2 en foliares, etc.
· 1 Junio/2011 – 06 Octubre /2011 Moreno, s.a. (Prácticas)
Técnico de Laboratorio

Funciones: Análisis físico-químico del aceite de oliva (Humedad, acidez, índice de peróxidos, Ks, impurezas, esteroles, hidrocarburos, ceras y ésteres alquílicos, polifenoles, ácidos grasos, etc.).
· 28 Marzo/2011 – 30 Mayo/2011 Laboratorio de Alimentos y Medio Ambiente Adalid, s.l.
Técnico en Control de Calidad en Industrias Alimentarias
Funciones: Elaboración de sistemas de autocontrol, Requisitos simplificados de higiene en empresas alimentarias, Elaboración de registros…
· 18 Marzo/2010 – 22 Junio/2010 Refrescos Iberia S.L.U., dedicada a la producción y envasado de bebidas.
Técnico de Laboratorio

Funciones: Analista de calidad, inspección y control de líneas de producción, preparación de medios de cultivo, esterilización en autoclave, etc.
· 28 Mayo/2008 – 31 Julio/2008 Nanaser, S.L., dedicada a la actividad de “Desarrollo, implantación y Mantenimiento de Sistemas de Gestión de la Calidad y Medio Ambiente”.
Funciones: Preparación de procedimientos de calidad y elaboración de manuales de calidad.
· 15 Agosto/2007 – 31 Agosto/2007 Laboratorio de Salud Pública. Delegación Provincial de Salud de Córdoba.
Funciones: Análisis microbiológico de alimentos y determinación de metales pesados en aguas por absorción atómica.

FORMACIÓN COMPLEMENTARIA

· “Curso práctico de Cromatografía de Gases”. (20 horas) Universidad  de Córdoba, SCAI. (01/06/2015 – 05/06/2015).
· “Aplicación de la Espectroscopía NIRS al Análisis de Alimentos”, (30 horas) impartido por IFAPA Centro Alameda del Obispo en Córdoba (29/11/2010 – 3/12/2010).

· F.P.O. “Técnico en Gestión de la Calidad”. (900 Horas). Junta de Andalucía (CECO, 11/2007-07/2008).
· “Alimentos sanos y seguros”. (30 horas) Universidad de Córdoba. (07/03/2007 – 10/03/2007).
· “Manipulación higiénica en la Industria Alimentaria”. (40 horas ( Manipulador de mayor riesgo). Universidad de Córdoba (04/04/2006 – 04/05/2006).
· "El Aceite de oliva: Fuente de salud, cultura y economía del hombre mediterráneo”. Universidad de Córdoba, 2004.
· F.P.O. “Administrativo de personal”. (Técnicas Administrativas de Oficina, Técnicas Básicas de Comunicación y Archivo, Técnicas de Administración de personal, Técnicas Administrativas de Gestión de Recursos Humanos, Mecanografía Audiovisual Básica, Ofimática Básica, Gestión Avanzada de Bases de Datos, Aplicaciones Informáticas de Gestión de Personal). (770 horas) Zalima, (04/2005-01/2006).
INFORMÁTICA

· Windows, Word, Excel, PowerPoint, Open office, Correo electrónico e internet, a nivel de usuario.
IDIOMAS

· Inglés: Nivel medio.

OTROS DATOS DE INTERÉS 

· Rasgos personales: Trabajadora, meticulosa, detallista, muy organizada, de carácter dinámico, versátil, constante y muy responsable.

· Disponibilidad para cambiar de residencia.
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