ANGEL ALBERTO CHAVEZ

Tocumen, Barriada Buena Vista, Calle 5ª. Casa B286, celular: 6078-5900/ 6125-4312
OBJETIVO: Establecerme dentro de una empresa estable, que reúna las condiciones de trabajo adecuadas, sea exitosa, emprendedora y líder en su campo, para desempeñarme dentro de ella con todo mi profesionalismo, y de esta manera aportar con mi labor al fortalecimiento y surgimiento de la misma
DATOS PERSONALES:

Fecha de Nacimiento: 16 de enero de 1967

Lugar de Nacimiento: Provincia de Colón

Cédula de Identidad Personal: 3-94-330

Seguro Social: 34-3664

Estado Civil: Casado

FORMACION ACADEMICA:

ESTUDIOS REALIZADOS:
1979-1985. Colegio José Guardia Vega. Provincia de Colón. Bachiller en Comercio.
1972-1978. Escuela Ciricito Lago Gatún. Certificado de Sexto Grado.

CURSO:

1987-1988. Curso de Cocina Internacional, tomado en el Instituto Nacional de Formación Profesional (INAFORP).

EXPERIENCIA LABORAL:

2013-2015 Supercentro el Fuerte. Supervisor de cocina y Encargado de Compras 
2012-2013 Procesadora Monte Azul. Supervisor Chef del Depto. de Cocina. 

2000-2011. Restaurante Bar Bocas Marinas, Almirante, Bocas del Toro. Cargo ocupado: Jefe de Turno y encargado de compras de mercadería, con personal bajo su mando
1996-2000. Restaurante Steak Mar. Provincia de Bocas del Toro. Cargo ocupado: 
Supervisor de turno, encargado de compras y preparación de pedidos, luego Supervisor encargado de  cocina.
1994-1996 Hotel Andrux, provincia de Colón. Cargo ocupado: Jefe de turno y encargado de compras y abastecimiento de suministros alimenticios. 
1991-1993. Restaurante Bar Tierra Firme. Aeropuerto Internacional de Tocumen. Cargos ocupados: Supervisor de turno y encargado de compra de mercaderías. Manejo de personal bajo mi mando
1986-1989 Servi Pasaje de Chiriquí. Cargo ocupado: Jefe de Turno y encargado de compras de artículos alimenticios. Manejo de personal bajo mi mando
HABILIDADES Y DESTREZAS:

1.- Persona dinámica, responsable, puntual, amigable, optimista,  con iniciativa y capacidad de trabajo en grupo

2.- Dirigir, administrar y coordinar personal asignado a su mando

3.- Experiencia en la supervisión y asignación de horarios  al personal bajo mi mando
4.- Conocimiento de costos y facilidad de comunicación y negociación en compras

5. Excelente cordialidad y atención al cliente

6.- Experiencia en organización y preparación de comidas para eventos

7. Experiencia en manejo y control de inventario de mercancías dentro del área de trabajo
8.-Capacidad de negociar, vender, promocionar y atraer nuevos clientes

9.- Orientado a aportar nuevas ideas que permitan surgir cualquier actividad o negocio

10. Asignaciones en cargos administrativos en el área de cocina
11.- Capacidad de trabajo bajo presión

12.- Mi vasta experiencia me hace capaz de liderizar un negocio de gastronomía

REFERENCIAS PERSONALES:
1.- Lorenzo Alarcón. Teléfono residencial: 298-1952

2.- César Morales, Jefe de Seguridad de Bocas Fruit Company, en Bocas del Toro. Teléfono 758-2473
3.- Licenciada Maricel Mendieta, teléfono de oficina: 279-0879, celular: 6125-4312
