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Nombre: Eva García Pérez                                                                            

NIF: 29193503 – V

Fecha y lugar de nacimiento: 7/10/1978 en Valencia.

Dirección: Calle Clariano 1 escalera A  puerta 9; C.P:46021 – Valencia.

Teléfonos de contacto: 96 – 3600532 y 600049523.

Correo electrónico: egarciaperez@colegioquimicos.com  y  valencianaeva@yahoo.es   

Formación académica:

· Master Dirección y Gestión de la Calidad y Medio Ambiente‏.  

Universidad de Murcia. Marzo – Diciembre 2010. (600 horas).

· Licenciatura en Ciencias Químicas.  Universidad de Valencia. Colegiada nº 3167 V

                       Proyecto de fin de carrera en departamento de Química Orgánica

             Universidad de Valencia. Julio-Septiembre 2005. Calificación: Sobresaliente.

Síntesis de derivados fluorados para insecticidas, control, análisis e informes.

Formación complementaria:

· “Inglés avanzado”. Elogos. Noviembre 2011 – Marzo 2012. (150 horas).

· “Inglés comercial”. Fundación Afim. Octubre – Noviembre 2011. (50 horas).

· “Flash MX”. Ifes. Mayo – Junio 2011. (50 horas).

· “Autocad 3d”. Fundación Pascual Tomás Mayo – Junio 2011. (50 horas).

· “Prevención de riesgos laborales”. Forem PV CCOO. Mayo – Junio 2011. (30 horas).

· “Dreamweaver”. Ifes. Abril – Junio 2011. (50 horas).

· “Gestión medioambiental ISO 14001” . San Roman. Abril – Mayo 2011. (100 horas).

· “Diploma en Investigación de la Escena del Crimen”. 

       Universidad de Valencia. Octubre 2009 – Febrero 2010.  (400 horas).

· “Hoja de cálculo: Excel”. Academia Studio Idex. Noviembre - Diciembre 2009.(49 horas).

· “Ofimática”. (Word, Excel, Access, y un poco de Power Point)

        Academia Studio Idex. Octubre – Noviembre 2009. (63 horas).

· “Perfiles del vino. El vino: Ciencia, arte y estética de los sentidos”.

Ilustre Colegio de Químicos de la Comunidad Valenciana. Febrero – Marzo 2009.

· Carné de manipulador de alimentos, sector: bebidas no alcohólicas

· “Medio Ambiente y empresa: sistemas de gestión medioambiental”. 

               CEA. Febrero 2008 (30 horas).

· “Gestión de aguas”.    CEA. Noviembre 2007 (40 horas).

·  “Introducción a las normas ISO 9000:2000”. 

         Academia Campus de Burjassot. Mayo 2004 (10 horas).

· “Últimas tendencias en la tecnología de alimentos”. 

                        Universidad de Valencia. Septiembre 2003 (20 horas).

· “Introducción a las comunicaciones y a Internet”. 

          Universidad de Valencia. Septiembre 2002 (20 horas).

·  “Aplicaciones informáticas toma decisiones contabilidad gestión”.
 

          Universidad de Valencia. Julio 2002 (40 horas).

· “Comprensión y tratamiento trastornos alimentarios. Práctica cotidiana”.

       UIMP. Julio 2002 (30 horas).

Experiencia profesional:

· Patkey. Calle Masía de Porxinos. Parcela 10-3-A-Bis. Ribarroja del Turia. Valencia. Octubre 2012 – Diciembre 2012.

Puesto: operaria, manipuladora. Funciones: envasado y etiquetado en cadena. Pegado de vitolas para jamones. Empaquetado. 

· Verdifresh. Calle Baleares, S/N, Parcela A3, Polígono Ind Poyo de Reva  46394 Ribarroja, Valencia. Agosto 2012 – Septiembre 2012. 

Puesto: operaria de producción. Funciones: manipulado de verduras, corte de lechugas, troceado y envasado.


· Grupo Sifu. Calle Luz Casanova,23 en Valencia, y Calle Joaquin Blume 14, en Aldaya. Julio 2012 – Agosto 2012.

Puesto: operaria de montaje y envasado de piezas de fontanería para Válvulas Arco y reparto de propaganda de Lidl.

· Patkey. Calle Masía de Porxinos. Parcela 10-3-A-Bis. Ribarroja del Turia. Valencia. Marzo 2012 – Junio 2012. 

Puesto: operaria, manipuladora. Funciones: envasado y etiquetado en cadena.

· Dr. Schneider. Calle número uno, polígono VIII. Picassent. Valencia. Agosto 2010 - Septiembre 2011.

Puesto: Operaria de cadena de montaje de piezas de coches. Funciones: montaje de válvulas para coches, clasificación de piezas, verificación de calidad de piezas.

· Font Salem. Camino al Mar s/n. El Puig.Valencia. Mayo-septiembre 2008 (480 horas).   Puesto: química en prácticas.

Departamento de calidad: análisis de mostos: alfaaminos, TBZ, polifenoles, color, amargor y análisis de cervezas envasadas y verdes: sulfurosos, amargor, color, espumas.

Departamento de envasado: análisis de recepción. Cierres, carbónicos, oxígenos, turbios en cervezas envasadas.

Informática:

· Office. Nivel usuario.

· Internet. Nivel usuario.

· Windows XP y VISTA. Nivel usuario.

· Programas de fórmulas : Math Type y Theorist.

· Ajustes de gráficos e integrales: Cricket Graph, Kaleida Graph y Derive.

· Programas estadísticos: SPSS y The Unscrambler. Nivel básico.

· Programación: Fortran y Basic. Nivel básico.

· LIMS. Base de datos. Nivel de usuario.

Idiomas:

· Inglés: Hablado, leído y escrito, nivel medio. British Council. Nivel B 1.2

· Valenciano: Hablado, leído y escrito, nivel medio. Grau elemental JQCV.

Otros:

· Movilidad geográfica.

· Permiso de conducir B  y vehículo propio.

Referencias: Isabel Barbero Rodríguez. Font Salem. Tel: 961415958

Autorizo el tratamiento de mis datos personales conforme con la Ley Orgánica 15/1999 acerca de la protección de Datos de Carácter Personal.

