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 Currículum vítae

	INFORMACIÓN PERSONAL
	DANIELE POZZI
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 Calle Rompeolas 12-bajo, 35138 Lomo Quiebre Mogán, Las Palmas
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	Sexo M  | Fecha de nacimiento 27/11/1984 | Nacionalidad Italiana

	OCUPACIÓN DESEADA
	Jefe de partida cocinero o Responsable de cocina


	EXPERIENCIA PROFESIONAL
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	Veranos 2015, 2016, 2017 y 2018
	Segundo cocinero

	
	Hotel “Mondial”, Marina di Pietrasanta (LU), Italia

	
	Función: redacción de los menús, preparación primeros platos, supervisión de las otras partidas, servicio pass, gestión del personal bajo las recomandaciones del chef.

	Temporada invierno 2018
	Jefe de partida cocinero

	
	Restaurante “SOGOOD”, Playa de Mogán, Gran Canaria

	Noviembre 2016 – Abril 2017
	Jefe de partida cocinero

	
	Restaurante “Clipper”, Gran Canaria

	
	Función: preparación primeros platos.

	Noviembre 2015 – Mayo 2016
	Cocinero

	
	Hotel “Cassana” (***), Livigno, Italia

	
	Función: redacción de los menús, gestión de las ordenes, coordinación del personal.

	Noviembre 2014 – Mayo 2015
	Jefe de partida cocinero

	
	Restaurante “Paprika”, Livigno, Italia

	
	Función: preparación primeros platos.

	Junio 2013 – Septiembre 2014
	Jefe de partida cocinero

	
	Restaurante “Caruso”, Barcelona

	
	Función: gestión de las ordenes, coordinación del personal, servicio pass.

	10/10/2012 – 15/04/2013
	Jefe de partida cocinero

	
	Restaurante “Forty”, Soho, Londra

	
	Función: redacción de los menús, gestión de las ordenes de las provisiones a los proveedores,  preparación platos.

	01/11/2011 – 03/06/2012
	Jefe de partida cocinero

	
	Hotel “American” (****), Livigno, Italia

	
	Función: redacción de los menús, gestión de las ordenes de las provisiones a los proveedores,  preparación primeros platos y pastelería.

	01/06/2011 – 20/09/2011 y 25/05/2010 – 15/09/2010
	Cocinero temporero responsable de cocina

	
	Hotel “Golf” (***), Cattolica, Italia

	
	Función: redacción de los menús, gestión de las ordenes de las provisiones a los proveedores,  preparación platos.

	10/12/2010 – 02/04/2011
	Jefe de partida cocinero temporero 

	
	Hotel “Forcola” (***), Livigno, Italia

	
	Función: redacción de los menús, gestión de las ordenes de las provisiones a los proveedores,  preparación primeros platos.

	20/09/2009 – 20/12/2009
	Jefe de partida cocinero

	
	Restaurante Pizzeria “Santa Lucia”, Lecco, Italia

	
	Función: redacción de los menús, gestión de las ordenes de las provisiones a los proveedores,  preparación primeros platos.

	25/05/2009 – 15/09/2009
	Jefe de partida cocinero temporero

	
	Hotel “Golf” (***), Cattolica, Italia

	
	Función: redacción de los menús, gestión de las ordenes de las provisiones a los proveedores,  preparación primeros platos.

	03/01/2007 – 12/03/2009
	Jefe de partida cocinero

	
	Restaurante “Vetturina”, Oggiono (LC), Italia

	
	Función: preparación al servicio bajo la dirección del jefe, preparación segundos platos y postres, almacenaje de los alimentos.

	13/09/2006 – 12/12/2006
	Jefe de partida cocinero

	
	Restaurante “Caffè 50”, Cannes, Francia

	
	Función: preparación al servicio bajo la dirección del jefe, preparación entrantes y postres, almacenaje de los alimentos.

	15/10/2004 – 12/08/2006
	Jefe de partida cocinero

	
	Restaurante “La Lampara”, Olginate (LC), Italia

	
	Función: preparación al servicio bajo la dirección del jefe, almacenaje de los alimentos.

	03/06/2004 – 12/09/2004
	Ayudante de cocina

	
	Hotel “La Primula” (***), Forte dei Marmi (LU), Italia

	
	Función: preparación al servicio bajo la dirección del jefe, empleada en primeros platos, almacenaje de los alimentos.

	03/11/2003 – 15/05/2004
	Ayudante de cocina

	
	Gastronomia “Cappellato”, Lecco, Italia

	
	Función: preparación al servicio bajo la dirección del jefe, almacenaje de los alimentos.

	15/07/2003 – 12/10/2003
	Ayudante de cocina

	
	Bennet Spa gastronomia, Lecco, Italia

	
	Función: preparación al servicio bajo la dirección del jefe, almacenaje de los alimentos.

	10/01/2003 – 01/07/2003
	Ayudante de cocina

	
	Restaurante “Summer Crazy”, Lecco, Italia

	
	Función: preparación al servicio bajo la dirección del jefe, almacenaje de los alimentos.

	01/07/2002 – 28/12/2002
	Ayudante de cocina

	
	Restaurante “Due Cerchi”, Lecco, Italia

	
	Función: preparación al servicio bajo la dirección del jefe, almacenaje de los alimentos.

	01/01/2001 – 25/06/2002
	Ayudante de cocina

	
	Restaurante “Cermenati”, Lecco, Italia

	
	Función: preparación al servicio bajo la dirección del jefe, almacenaje de los alimentos.


	EDUCACIÓN Y FORMACIÓN
	[image: image2.png]





	2001
	Diploma hotelero
	

	
	Escuela de Hostelería C.F.P., Casargo (LC), Italia
	

	1998
	Diploma de escuela secundaria
	

	
	Istituto “Antonio Stoppani”, Lecco, Italia
	


	COMPETENCIAS PERSONALES
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	Lengua materna
	Italiano

	
	

	Otros idiomas
	COMPRENDER 
	HABLAR 
	EXPRESIÓN ESCRITA 

	
	Comprensión auditiva 
	Comprensión de lectura 
	Interacción oral 
	Expresión oral 
	

	Inglés
	A1
	A1
	A1
	A1
	A1

	
	Nivel: A1/A2: usuario básico  -  B1/B2: usuario independiente  -  C1/C2: usuario competente

Marco común Europeo de referencia para las lenguas


	Competencias comunicativas
	Buena dialéctica, predisposición a las relaciones interpersonales.

	Competencias organizativas
	Buena  predisposición al trabajo en equipo, intrepidez, adaptabilidad, dinamismo, constancia, responsabilidad, honestidad.

	Competencias técnicas
	Utilización de equipamiento y utensilios de cocina, elaboración de materias primas necesarias.

	Competencias de informática
	Utilización del ordenador, Windows, Office, Internet y correo electrónico.

	Otras competencias
	Artísticas: creatividad en la elaboración de materias primas. 
Orientación a la pastelería con actualización autodidacta.

	Permiso de conducir
	B


Autorización al tratamiento automatizado de mis datos personales, Ley Orgánica n.15 del 13 dicembre 1999.
Fecha: 
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