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CARLOS MOYANO RAMOS
DATOS PERSONALES

Fecha y  lugar de nacimiento: Bilbao, 6 de Octubre de 1977
Dirección: Oleaga,5, 3ºD. 48950 Astrabudúa, ( Bizkaia ) y Autonomia 19,6º izda, 20006 Donostia.
Teléfono: 666.37.87.28
Email:   carlosmoyanoramos0mail.com     ibaibekol@gmail.com
DNI: 78.892.162T
ESTUDIOS Y FORMACION
Estudios de E.G.B.
2007              
Curso de Técnicas culinarias aplicadas, carnes y aves de caza Escuela de Artxanda.
2006
           Curso de Técnicas culinarias aplicadas al pescado y marisco Escuela de Artxanda.
EXPERIENCIA PROFESIONAL.
2019-2020: La CANASTA DE Casteldefells, funciones como cocinero, responsable de la partida de primeros platos.
2019:  Hotel Sabadell  ( Barcelona ).Jefe de partida. Responsable de la partida de los primeros platos del restaurante y encargado de realizar los pedidos.
2018-2019: Empresa SERUNION, en Barcelona, comida para colectividades, encargado de preparar comidas para colegios y Residencias. Responsabilizándome de los pedidos necesarios para el buen funcionamiento de los menús.

2017-2018: Restaurante Argaetxe en Barakaldo, comida tradicional y parrilla. Responsable de pedidos y cocina.
1997-2016: Restaurante Solaetxe en Leioa, comida tradicional y parrilla y asador de pollos. Menús del día, 250 personas y carta. Responsable del Asador y en cocina apoyo en la carta. Equipo de cocina 10 personas.
OTROS TRABAJOS

· Trabajos de reposición y almacenaje en pequeño comercio.

· Trabajos como peón de obra.

· Trabajos de limpieza de comunidades.
OTROS DATOS DE INTERÉS

· Disponibilidad de incorporación inmediata y flexibilidad horaria,
· Me encanta aprender y sigo formándome día a día para tratar de mejorar mis conocimientos.
· Disponibilidad geográfica Nacional.
· Persona dinámica, sociable y con gran capacidad para trabajar en equipo.
· Acostumbrado a trabajar bajo presión y por objetivos.
· Interesado en trabajar en una Empresa donde pueda ayudar con mi experiencia y con capacidad para seguir la formación que estimen oportuna para crecer en conocimientos.
