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Direccion web: http://jurgenchinchillacarazo.micvweb.com
Ciudad: CP: () Pais: -

EXPERIENCIA:

/-1 Empresa: Servicentro jsm mauvasol Descripcién del puesto: Atencién al cliente resguardo de dinero cajero
realizacion de depésitos y dispensar gasolina adquiri conocimientos en tipos de aceites y cual recomendar segun
el afio del vehiculo chequeo basico a nivel de liquidos de motor coolant liquido de freno liquido hidraulico tipos de
aditivos caoacitacion de aceites realizado por motul

Ciudad: San José Pais: Costa Rica

/-1 Empresa: McDonald s Descripcion del puesto: Realizacion de los productos solicitados carnes para
hamburguesa pollo frito ensaladas wrap desayunos realizabamos funciones de limpieza a los equipos de cocina
rotacion de productos acomodo de bodegas manipulacion de quimicos

Ciudad: San José Pais: Costa Rica

/-1 Empresa: Carl s junior Descripcion del puesto: Cajero atencién al cliente realizacion de productos en

cocina como salsas hamburguesas ensaladas pollo frito wrap realizacion de produccién mesamblas de mesa fria

y mesa caliente rotacion de productos recibimiento de proveedores cm Femsa el arreo y verduras rotacion de

camaras control de desecho y realizacion de muestras para hacer control de temperaturas de los productos
Ciudad: San José Pais: Costa Rica

3/2019 - 3/2022 Empresa: Costa Rica country club Descripcién del puesto: Coordinador de Steward segunda
jefatura del departamento descripcion del puesto

Manejar el personal, control de inventarios de suministros para 6 restaurantes control de inventario de quimicos
recibimiento de proveedores coordinacién de capacitaciones para el personal supervision de la limpieza de 6
restaurantes supervision constante del personal y asignacidon de funciones control de planilla realizacion de
solicitudes de trabajos internos realizacion de entrevistas para la seleccion de nuevo personal formador del
personal de nuevo ingreso realizacion de documentacion y proceder de medidas disciplinarias segun la falta
cometida realizacion de evaluaciones del personal supervision del nivel operativo y rotacion de personal segun el
volumen de operacion permisos vacaciones incapacidades capacidades adquiridas me volvi mas capaz aprendi
a ser un lider y guiar el personal de una buena manera motivandolos a querer ser cada dia mejor y querer hacer
las cosas bien aprendi a trabajar bajo mucha presién y manteniendo el control de la situaciéon a prevenir
accidentes aprendi a conversar con el personal y solucionar cualquier molestia o incoveniente g se presentara

Ciudad: Escazu Pais: Costa Rica

FORMACION ACADEMICA:

-9° cursando bachillerato ya tengo materias ganadas
Cursando: Grado

Otra no especifiada

Centro: Programa de educacion abierta
Ciudad: San José (Costa Rica)

FORMACION COMPLEMENTARIA:

Potestades patronales
Centro de Estudios: Country club


http://www.micvweb.com

Informacién adicional: Procedimientos adecuados cuidados de jefatura con el personal y las nuevas normas
laborales ante el ministerio de trabajo tipos de amonestacion y cuando aplicarlas

Primeros auxilios

Centro de Estudios: Cuerpo de emergencias médicas
Informacién adicional: Toma de signos
Estabilizacion de pascientes
Inmovilizacién de pascientes

Traslado de pascientes en ambulancia
Tipos de vendajes

Control de sangrados exanginantes
Aplicacion de torniquete
Aseguramiento de la escena

Manejo del DEA

MANIOBRA DE HELMICH
reanimacion de pascientes aplic

Manipulacién de alimentos
Centro de Estudios: INA
Informacién adicional: Buen manejo y practica y inocuidad de los alimentos

Formadores

Centro de Estudios: Country club

Informacién adicional: Como formar como inducir con el personal de nuevo ingreso para lograr que se adapte de
la mejor manera y logré realizar sus tareas diarias con éxito dando seguimiento constante

Tipos de alergias alimentarias y inocuidad

Centro de Estudios: Country club

Informacién adicional: Tipos de alergias alimentarias y protocolos del buen manejo o buena practica al manipular
alimentos y evitar accidentes referidas a las diversas alergias existentes

Curso basico de seguridad privada

Centro de Estudios: Coase

Informacién adicional: La buena manipulacion de armas como usarlas y conocimiento de diferentes calibres y
cudl es el funcionamiento de las armas

CUALIDADES:

Adaptable, Amable, Colaborador, Comprometido/a, Comunicativo/a, Creativo/a, Decidido/a, Determinado/a,
Eficiente, Enérgico/a, Entregado/a, Fiable, Flexible, Honesto/a, Organizado/a, Productivo/a, Responsable,
Seguro/a, Servicial, Sociable, Trabajador/a

INTERESES:



Artes Marciales, Atletismo, Bailar, Boxeo/Lucha Libre, Ciclismo, Coches/Motos, Cocinar, Gimnasio/Aerobic,
Mdsica Variada

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccién web: http:\\www.micvweb.com\jurgenchinchillacarazo
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