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- ANÓNIMO
Dirección web: http://montaluisayesenia.micvweb.com

Ciudad:  CP: ()  País: -




EXPERIENCIA:

7/2016 - 9/2007     Empresa: HOSTAL SHERMAN Descripción del puesto: - ENCARGADA DE REALIZAR LA
LIMPIEZA DE LAS HABITACIONES.
- ATENCIÓN AL CLIENTE.
- MANTENER  EL BUEN ESTADO DEL MOBILIARIO.
   Ciudad: QUITO  País: Ecuador
-----------------------------------------------


FORMACIÓN ACADÉMICA:
6-2017Bachillerato
BUP / COU (Bachillerato) / Secundaria 
Otra no especifiada

 Centro: UNIDAD EDUCATIVA TARQUI
 Ciudad: QUITO (Ecuador)
-----------------------------------------------


FORMACIÓN COMPLEMENTARIA:

CELADORA SANITARIA 
Ciencias de la Salud
 Centro de Estudios: CAMARA DE COMERCIO 
 Enlace al Centro de Estudios: http://https //camaradesevilla.com/
Información adicional:  - Ayudar al personal sanitario
- Acomodar a los pacientes
- Movilización del paciente
- Trasladar objetos y documentos 

-----------------------------------------------

AUX DE COCINA 
Hostelería
 Centro de Estudios: CAMARA DE COMERCIO 
 Enlace al Centro de Estudios: http://https //camaradesevilla.com/
Información adicional:  Colaborar con los chefs en la preparación de alimentos, destacar el mantenimiento de la
higiene y el orden de la cocina y de los utensilios.

-----------------------------------------------

ACTUACIÓN DEL CELADOR CON EL ALZHEIMER
Ciencias de la Salud
 Centro de Estudios: UNIVERSIDAD ANTONIO DE NEBRIJA 
 Enlace al Centro de Estudios: http://https
//www.appf.edu.es/catalogo-de-cursos/actuacion-del-celador-con-el-enfermo-de-alzheimer/
Información adicional:  dar una respuesta profesional del trato y cuidado hacia los pacientes que padecen
Alzheimer y Demencias afines, así como del entendimiento de la misma.

http://www.micvweb.com


-----------------------------------------------

MANIPULADORA DE ALIMENTOS 
 Centro de Estudios: CAMARA DE COMERCIO 
 Enlace al Centro de Estudios: http://https //camaradesevilla.com/
Información adicional:  Ser responsables con la seguridad del alimento, tanto en preparación, fabricación,
transformación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte, distribución.
aplicar las normas de higienes aprendidas mediante el curso.

-----------------------------------------------

IMPLANTACIÓN Y ANIMACIÓN DE ESPACIOS COMERCIALES 
 Centro de Estudios: PROYECTO INFORMA 
 Enlace al Centro de Estudios: http://http://innforma.doshermanas.es/
Información adicional:  Organizar la implantación de productos/servicios en la superficie de venta. Organizar y
controlar las acciones promocionales en espacios comerciales. Organizar y supervisar el montaje de escaparates
en el establecimiento comercial.

-----------------------------------------------


ENLACES WEB RELACIONADOS:

Dirección web: http:\\www.micvweb.com\montaluisayesenia
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