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Direccion web: http://estebancooper.micvweb.com

Ciudad: Escazu CP: (San José) Pais: Costa Rica

EXPERIENCIA:

/-1 Empresa: Papagayo, Sea Food, Playas del coco Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcién del puesto: Chef ejecutivo
Ciudad: Guanacaste Pais: Costa Rica

/-1 Empresa: Costa Rica Tennis Club Area Profesional:Turismo - Restauracidon - Hosteleria
Descripcion del puesto: Chef ejecutivo
Ciudad: San José Pais: Costa Rica

/-1 Empresa: Jaco Blu Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcion del puesto: Chef ejecutivo
Ciudad: Puntarenas Pais: Costa Rica

/-1 Empresa: Arenal Sprins Area Profesional:Turismo - Restauracién - Hosteleria
Descripcién del puesto: Jefe de cocina.

Bartender (desarrollo en preparacion y conocimiento de cocteles nacionales e internacionales).
Auditor nocturno

Ciudad: San Carlos Pais: Costa Rica

/-1 Empresa: Restaurante Tipico Nuestra Tierra Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcién del puesto: Jefe de cocina.

Elaboracion de Menus, porcionamiento de carnes y abarrotes

Preparacion y coordinacion de diferentes tipos de platillos

Ejecuccion de eventos con especialidades en platillos a la carta o buffet

Ciudad: San José Pais: Costa Rica

9/2004 - 10/2006 Empresa: Tabacon Resort Area Profesional: Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcion del puesto: Jefe de cocina
Especialidad de la cocina Legordon Blue

Ciudad: San Carlos Pais: Costa Rica

3/2007 - 4/2010 Empresa: Tamarindo DIRIA Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcién del puesto: Chef Ejecutivo
Servicio al cliente
Guia turista y bilingte
Ciudad: Guanacaste Pais: Costa Rica

/2022 - /Actual Empresa: Comic City Area Profesional:Turismo - Restauracién - Hosteleria
Descripcion del puesto: Jefe de cocina

Elaboracion de menus

Prepacion de distintos platillos

Ciudad: Los Yoses Pais: Costa Rica



http://www.micvweb.com

FORMACION COMPLEMENTARIA:

Chef Ejecutivo

Turismo y Otros Servicios

Centro de Estudios: Centro gastronomico Le Corton Bleu

Informacién adicional: * Cheft ejecutivo en cocina, con amplia experiencia en carnes, mariscos, comida peruana, pastas, comid

« Creativo e innovador con la presentacion de diferentos tipos de platos y postres.

 Habilidades en la direccion y preparacion directa de alimentos y mendus.

IDIOMAS:
Idioma: InglésNivel: Nivel Profesional
Comentarios: Nativo

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccion web: http:\\www.micvweb.com\estebancooper
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