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Direccion web: http://paulinoblanco.micvweb.com
Ciudad: Villa Gdor. Galvez CP: 2124(Santa Fe) Pais: Argentina

EXPERIENCIA:

1/1990 - 11/2001  Empresa: Swift Armour S.A.A

Sector Empresarial: Produccion, taller y fabrica

Descripcion del puesto: Operario y Supervisor de Produccion

Cortes especiales Hilton y No Hilton. Operario en camaras de enfriamiento y congelados. Control contable de
planta. Control expedicion. Ingresos y egreso de planta. Control y recepcion de haciendas. Planificacion y
supervisor de faena. Menudencias exportacion y venta local. Empaque primario y secundario.

Ciudad: Villa Gdor. Galvez Pais: Argentina

12/2001 - 2/2003 Empresa: Gurling S.A

Sector Empresarial: Produccion, taller y fabrica

Descripcién del puesto: Encargado de Linea de Empaque Secundario

Responsable del encajado primario y secundario de cortes. Supervision del empaque y etiquetado de cortes
Hilton y No Hilton, enfriados y congelados.

Personal a cargo: 4 Operarios.

Ciudad: Villa Gdor. Galvez Pais: Argentina

2/2003 - 6/2007 Empresa: | B S.A Helados Panda S.A

Sector Empresarial: Produccion, taller y fabrica

Descripcién del puesto: Supervisor de Produccién

Planificacion de la produccion semanal. Confeccion de reportes de produccioén dirigidos al Directorio. Control de
stock en camaras de almacenamiento y depdsitos de insumos.

Personal a cargo: 44 Operarios.

Ciudad: Villa Gdor. Galvez Pais: Argentina

7/2007 - 11/2007 Empresa: Fco. Integrados S.A

Sector Empresarial: Produccion, taller y fabrica

Descripcién del puesto: Supervisor de Faena

Supervision de corrales vacunos y faena vacuna. Control de limpieza. Supresion de la produccion.
Logro. Aumento de la faena en un 22 diario.

Personal a cargo: 52 Operarios.

Ciudad: Villa Gdor. Galvez Pais: Argentina

11/2007 - 10/2014 Empresa: Fco. Paladini S.A
Sector Empresarial: Produccion, taller y fabrica

Area Profesional:Otros servicios profesionales
Descripcion del puesto: 11.2007 — 09.2014 Frigorifico Paladini S.A.
Supervisor de Corrales y Faena Vacuna
Supervision de corrales y faena vacuna. Supervision de la produccién de: pasta fina, mortadela, secos y frescos.
Control de limpieza. Inspeccion de Oficina Técnica. Implementacion de mejoras contindas en linea de
produccion. Armado de indices y confeccion de reportes de gestion mensuales, semestrales y anuales para la
Direccion. Realizacidn de capacitaciones en areas a cargo.
Logros. Implementacion del sistema de Mantenimiento Productivo Continuo TPM en el area de manejo de


http://www.micvweb.com

maquinas de produccion. Instalacion del trato humanitario en corrales vacunos y porcinos. Establecimiento de
mejoras en el sector del lavadero de camiones vacunos, utilizando en forma correcta los alcalinos vy
desinfectantes. Reduccion en un 50 las hs hombres en guardias nocturnas y fines de semana. Agilizacion y
efectividad en la alimentacion de manga de faena.

Personal a cargo: 72 Operarios.

Nivel de reporte: Sub-Gerente del area de Materias Primas Carnicas — Produccion

Ciudad: Villa Gdor. Galvez Pais: Argentina

FORMACION ACADEMICA:

BUP / COU (Bachillerato) / Secundaria
Educacion

FORMACION COMPLEMENTARIA:

Rol del Supervisor en Prevencion de accidentes

Prevencion de Riesgos Laborales

Centro de Estudios: Prevencion ART

Informacién adicional: El Rol del Supervisor en la Prevencion de Accidentes en la Industria. Duracion: 8 hs.

Tipificador de Carnes Porcinas

Otra no especifiada

Centro de Estudios: Ministerio de Agricultura Ganaderia y Pescas Presidencia de la Nacion

Informacién adicional: Tipificador de Carnes Porcinas. Certificacion Nacional y Matricula Habilitante. Duracién: 1
mes

Administrasion de tiempo

Otra no especifiada

Centro de Estudios: ADECCO Rosario

Informacién adicional: Planificacion de Tareas y Administracién del Tiempo. Duracién: 8 hs.

Limpieza y desinfeccion en la industria alimenticia.

Otra no especifiada

Centro de Estudios: Asociacion Argentina de Tecnélogos Alimentarios

Informacién adicional: Principios Basicos de Limpieza y Desinfeccion en la Industria Alimenticia. Duracién: 8 hs.

OBJETIVOS PROFESIONALES:
Interesado en posiciones como Supervisor de Produccién, donde pueda continuar creciendo y desarrollandome
profesionalmente. Comprometido, dinamico, orientado al trabajo en equipo, y con capacidad de liderazgo para
gue se cumplan los objetivos definidos.




CUALIDADES:
Amable, Colaborador, Comprometido/a, Decidido/a, Determinado/a, Enérgico/a, Fiable, Honesto/a, Meticuloso/a,
Organizado/a, Perceptivo/a, Persistente, Productivo/a, Responsable, Seguro/a, Sociable, Trabajador/a

INTERESES:
Cocinar, Futbol/Rugby, Musica Variada

DISPONIBILIDAD:

Estoy dispuesto a viajar

, No estoy dispuesto a trabajar en el extranjero
, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi regién

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccién web: http:\\www.micvweb.com\paulinoblanco
Documentos Anexados: https://micvweb.com/ficheros/1209631.TXT
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