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Ciudad: Calpe CP: (Alicante ) Pais: Espafia

EXPERIENCIA:

1/2004 - 1/2008 Empresa: Villa gadea 5 Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcién del puesto: Formacién continuada del personal Supervision de los servicios Asignacion y distribucion
del personal Coordinacién directa con cocina y departamento comercial diario Atencion al cliente y gestion de
guejas junto con direccion Control de reservas
Gestion de almacén y bebidas Pedidos
Inventarios periddico

Ciudad: Benidorm Pais: Espafia

1/2008 - 1/2017 Empresa: Gala cafe Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcion del puesto: Funciones de gestion comercial Facturacion Eventos personales Venta al publico
Coordinacion del personal

Ciudad: Calpe Pais: Espafia

1/2018 - 1/2019 Empresa: Vivood luxury hotel Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcién del puesto: Contratacion para la nueva apertura del hotel Gestiéon de apertura de nuevo Gourmet
Restaurante Facturacion
Eventos Bodas, Comuniones, etc. Control de calidad Gestion de pedidos Planificacién y organizacion de
servicios Gestidn de cobros Arqueos de caja Contratacion y formacion de personal

Ciudad: Benidorm Pais: Espafia

1/2019 - 3/2022 Empresa: Gran hotel bali 4 Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcion del puesto: Formacion continuada del personal Supervision de los servicios Asignacion y distribucion
del personal Coordinacion directa con cocina y departamento comercial diario Atencién al cliente y gestion de
quejas junto con direccion Control de reservas
Gestion de almacén y bebidas Pedidos
Inventarios periddico
Organizar, dirigir, controlar y planificar el &rea de Alimentacion y Bebida Organizacion de eventos de hasta 2000
comensales
Direccion, organizacion y planificacion de las funciones principales del personales ca servicio del area de
restauracién, (camareros, bufeteros, tren de lavado, hostes .(a ca trabajadores)
Planificacion de turnos de trabajo, vacaciones, bajas, contrataciones etc. Supervisar y garantizar la higiene,
presentacion y calidad de alimentos y bebidas, Control de cajas diario.

Ciudad: Benidorm Pais: Espafia

FORMACION ACADEMICA:
6-2000Administracion y direccion de empresas hoteleras
Cursando: Master

Administracion y Direccion de Empresas

Gerencia

Administracion

Direccién

Rrhh

Contabilidad

Gestion


http://www.micvweb.com

Formacién de personal
Centro: Universidad Republica Checa/ Praga
Ciudad: Praga (Republica Checa)

FORMACION COMPLEMENTARIA:

Maitre/ director de alimentacién de comida y bebida.
Hosteleria

Centro de Estudios: Universidad de republica Checa
Informacién adicional: Gestion

Administracion

Formacién profesional

Sumiller

Protocolo

Gerencia

Rrhh

Enologia

Catador

IDIOMAS:
Idioma: ChecoNivel: Nivel Profesional
Comentarios: Nativo

Idioma: EspafiolNivel: Nivel Profesional
Comentarios:

Idioma: InglésNivel: Nivel Profesional
Comentarios:

Idioma: PolacoNivel: Nivel Intermedio
Comentarios:

Idioma: RusoNivel: Nivel Intermedio
Comentarios:

DISPONIBILIDAD:

Estoy dispuesto a viajar

, Estoy dispuesto a trabajar en el extranjero

, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi region

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccion web: http:\\www.micvweb.com\iImgl1989
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