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Direccion web: http://linarumbauskaite.micvweb.com
Ciudad: Jerez de la frontera CP: 11408(Céadiz ) Pais: Espafia

EXPERIENCIA:

6/2003 - 1/2004 Empresa: Pub Monet Area Profesional:Turismo - Restauracién - Hosteleria
Descripcién del puesto: Cobros en metalico y con tarjeta de crédito,y realizacion de arqueos de caja.
Servicio en barra, asegurando en todo momento una excelente atencion al cliente

Elaboracion de cécteles y venta de variedad de bebidas

Comunicacién con proveedores para la realizacion de pedidos.

Ciudad: Jerez Pais: Espafia

6/2006 - 12/2006 Empresa: Chiringuito Poniente ( Restauracién Costa Ballena) Area Profesional:Turismo -
Restauracion - Hosteleria

Descripcion del puesto: Servicio en barra asegurando en todo momento una excelente atencion al cliente

Cobros en metélico y con tarjeta de crédito, y realizacién de arqueos en caja

Cumpliendo de los protocolos de la empresa y de las normas de seguridad y salud alimentaria

Elaboracion de cocteles y venta de variedad de bebidas.

Ciudad: Rota Pais: Espafia

6/2007 - 11/2007 Empresa: Aura ETT S Coop Andaluza Area Profesional:Turismo - Restauracién - Hosteleria
Descripcién del puesto: Camarera de catering
Servicio de comida y bebida a los clientes en eventos y reuniones
Retird de los platos y utensilios de la mesa después de cada comida.
Ciudad: Jerez Pais: Espafia

6/2007 - 11/2007 Empresa: Adecco SA ETT Area Profesional:Comercial - Ventas
Descripcion del puesto: Cajera de comercio Carrefour Sur/Norte
Implementacién de estrategias de marketing y ventas.

Ciudad: Jerez Pais: Espafia

8/2007 - 5/2008 Empresa: Medios externos ETT SL Area Profesional: Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcion del puesto: Camarera de sala ( Hotel Sherry Park)
Guia de ruta( bodega José Estévez)

Ciudad: Jerez Pais: Espafia

1/2008 - 1/2012 Empresa: San Juan (cubiertos y copas latinas) Area Profesional:Turismo - Restauracién -
Hosteleria

Descripcién del puesto: Control diario de existencias y pedidos de lo que sean necesario.

Toma nota de los pedidos de los clientes

Organizacion de mesas y preparacién de sala

Resolucion de dudas de los clientes y asesoramiento sobre los platos especiales del dia

Entrega de cuentas y cobro6 a los clientes

Ciudad: Jerez Pais: Espafia

4/2019 - 10/2019 Empresa: Restaurante Piamonte Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcion del puesto: Toma nota de los pedidos de los clientes y proposicién de consumiciones
Bienvenida y acomodo de los comensales y entrega de cartas y menus
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Organizacion de mesas y preparacion de sala

Ciudad: Jerez Pais: Espafia

10/2019 - /Actual Empresa: Hosteleria Merello.SL Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcién del puesto: Maitre/ encargada de restaurante

Comunicacién con proveedores para la realizacion de pedidos de insumos

Facturacién de las comandas y gestién en caja de los cobros

Control diario de existencias y pedidos de lo que sean necesario

Atencién al cliente

Ciudad: Jerez Pais: Espafia

FORMACION ACADEMICA:

6-1999Escuela secundaria (Sventupio)
BUP / COU (Bachillerato) / Secundaria

Centro: Escuela secundaria (Sventupio)
Ciudad: Siauliai (Lituania)

IDIOMAS:

Idioma: RusoNivel: Nivel Avanzado
Comentarios: Nivel alto hablado y escrito
Centro de Estudios: Colegio

Titulo: Colegio

Idioma: EspafiolNivel: Nivel Avanzado

Comentarios: Nivel alto hablado y escrito ( llevo muchos afios en Espafia)
Centro de Estudios: Colegio

Titulo: Colegio

Idioma: InglésNivel: Nivel Avanzado
Comentarios: Nivel alto hablado y escrito
Centro de Estudios: Colegio

Titulo: Colegio

Idioma: OtrosNivel: Nivel Avanzado

Comentarios: Nivel alto hablado y escrito ( mi lengua materna)
Centro de Estudios: Colegio

Titulo: Milengua materna

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccion web: http:\\www.micvweb.com\linarumbauskaite
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