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Ciudad: MERIDA CP: 06800(ESBA)  País: España




EXPERIENCIA:

4/2006 - 11/2008     Empresa: Las Brassas
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: Cocinero en partida de carnes  plancha ,brasa y algun que otro guiso 

-----------------------------------------------
11/2008 - 3/2013     Empresa: NoSoloSidra
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: cocinero en un restaurante que tenia en sus ofertas tapas,menus con productos de la
tierra incluso,, todos los meses haciamos una carta con propuestas de otras autonomias,incluso internacional.
   Ciudad: MERIDA País: España
-----------------------------------------------
4/2013 - 12/2014     Empresa: AdeArco
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: Cocinero pasando por todas las partidas,incluso en el pase en una plantilla de 8
cocineros.
Mas tarde me nombraron segundo de cocina donde me encargue de los pedidos,organizacion de los eventos
mas importantes catas,maridajes,cocktais  ,organizacion de los horarios de los demas cocineros.
   Ciudad: MERIDA País: España
-----------------------------------------------


FORMACIÓN ACADÉMICA:
5-2003electomecanico auto
Graduado Escolar / ESO / Primaria 
Otra no especifiada

 Centro: Gsa scornicesti
 Ciudad: Scornicesti (Rumanía)
-----------------------------------------------


IDIOMAS:
Idioma: EspañolNivel: Nivel Avanzado
Comentarios: 

-----------------------------------------------
Idioma: InglésNivel: Nivel Intermedio
Comentarios: 

-----------------------------------------------
Idioma: RumanoNivel: Nivel Profesional
Comentarios: 

-----------------------------------------------


http://www.micvweb.com


OBJETIVOS PROFESIONALES:
Conocer y aprender lo mas que pueda sobre la cocina de todos los lugares y llegar a ser el jefe de cocina en
algun restaurante o hotel.


CUALIDADES:
Adaptable, Amable, Colaborador, Comprometido/a, Comunicativo/a, Creativo/a, Decidido/a, Determinado/a,
Diligente, Eficiente, Enérgico/a, Entregado/a, Fiable, Flexible, Fuerte, Gracioso/a, Honesto/a, Imaginativo/a,
Incisivo/a, Intelectual, Inteligente, Intuitivo/a, Meticuloso/a, Organizado/a, Perceptivo/a, Persistente, Persuasivo/a,
Preciso/a, Productivo/a, Responsable, Seguro/a, Servicial, Sociable, Trabajador/a


INTERESES:
Atletismo, Ciclismo, Deportes de Agua

DISPONIBILIDAD:
Estoy dispuesto a viajar
, Estoy dispuesto a trabajar en el extranjero
, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi región


ENLACES WEB RELACIONADOS:

Dirección web: http:\\www.micvweb.com\adriandiaconu
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