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- ANONIMO 9
Direccion web: http://elenaperezlopez.micvweb.com —
Ciudad: Los ramos CP: 30579(Murcia) Pais: Espafia ﬁ ‘
EXPERIENCIA:

1/2000 - 1/2001 Empresa: CAFETERIA AGRICULTURA Y PESCA
Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo
Area Profesional:Atencion al cliente,Comercio minorista,cosmética
Descripcion del puesto: Ml LABOR CONSISTIA EN SERVIR AL CLIENTE, ASIi COMO ESTABA ENCARGADA
DE ATENDER A LOS PROVEEDORES Y REPONER LO QUE FALTABA EN LA CAFETERIA.
Ciudad: MURCIA Pais: Espafia

1/2002 - 1/2007  Empresa: BOUTIQUE MIRIAM
Sector Empresarial: Arte y disefio

Area Profesional:Atencion al cliente,Comercio minorista,cosmética
Descripcion del puesto: MI LABOR EN LA BOUTIQUE CONSISTIA EN ATENDER A LA CLIENTA,
ASESORANDO Y AYUDANDO A QUE SE SINTIERA AGUSTO EN LA TIENDA. iGUALMENTE
RECEPCIONABA LA ROPA Y LA COLOCABA EN SU SIiTIO

Ciudad: MURCIA Pais: Espafia

2/2007 - 6/2014 Empresa: PRENSA CIUDAD GIRALDA
Sector Empresarial: Atencion al cliente
Area Profesional:Atencién al cliente,Comercio minorista,cosmética
Descripcion del puesto: EN LA PRENSA ATENDIA AL CLIENTE ASIi COMO REPONIA LOS ARTICULOS,
HACIA FOTOCOPIAS, DABA ENTRADA A LAS REVISTAS Y LAS COLOCABA EN SU RESPECTIVO LUGAR
Ciudad: SEVILLA Pais: Espafia

9/2014 - 10/2015 Empresa: CERVECERIA LA ESPUMOSA DE LA BUHAIRA
Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo
Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcion del puesto: EN LA CERVECERIA REALIZABA LABORES DE COCINERA, ASI COMO ME
ENCARGABA DE LA COMPRA DE PRODUCTOS DE LA COCINA.
Ciudad: SEVILLA Pais: Espafia

FORMACION ACADEMICA:
6-1984EGB

Graduado Escolar / ESO / Primaria
Otra no especifiada

Centro: FRANCISCO SALZILLO
Ciudad: MURCIA (Espafia)

6-2012CURSOS DE COCINA
Otro no especificado
Hosteleria

CURSOS REALIZADOS:

LA EVOLUCION DE LA COCINA AL VACIO
MARIDAJE CON VINO DE JEREZ


http://www.micvweb.com

QUESOS DE LA REGION DE MURCIA.

ELABORACION DE LOS PANES

SALSAS, CREMAS Y CALDOS.

HELADOS Y SORBETES.

COCINA BUFFET.

TECNOLOGIA CULINARIA.

ESCABECHES, VERDURAS DE INVIERNO Y LEGUMBRES.
MENUS NAVIDERNOS.

CAMARERA DE PISO CON PRACTICAS EN HOTEL NELVA 4 ESTRELLAS
Centro: CENTRO DE CUALIFICACION TURISTICA

Ciudad: MURCIA (Espafia)

OBJETIVOS PROFESIONALES:
MI GRAN OBJETIVO SERIA ENCONTRAR UN TRABAJO FIJO. DONDE ME SIENTA REALIZADA.

CUALIDADES:
Adaptable, Colaborador, Comprometido/a, Comunicativo/a, Creativo/a, Enérgico/a, Entregado/a, Fiable, Flexible,
Intuitivo/a, Responsable, Seguro/a, Sociable, Trabajador/a

INTERESES:
Cine/Peliculas, Literatura/Historia, Viajar/Turismo, Vino y Degustacion, Yoga/Meditacién

DISPONIBILIDAD:

No estoy dispuesto a viajar

, No estoy dispuesto a trabajar en el extranjero
, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi regién

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccion web: http:\\www.micvweb.com\elenaperezlopez
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