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Direccion web: http://wilmaralonsoramirez.micvweb.com
Ciudad: medellin CP: 05001000(antioquia) Pais: Colombia

EXPERIENCIA:

3/2008 - 6/2010 Empresa: Fundacion Universitaria Luis Amigo (http://http://www.funlam.edu.co/)
Sector Empresarial: Educacion

Area Profesional:Direccidn - Gerencia
Descripcion del puesto: AREAS DE TRABAJO: Director de Escuela Luis Amigé de Hoteleria & turismo,
Gastronomia y Administracion, Coordinador del &rea de gastronomia y Docente de gastronomia nacional,
internacional, panaderia, reposteria, barismo, mixologia y administracion .
FUNCIONES: Direccionar todo lo relacionado con los diferentes programas, realizar control y ejecucion de
presupuesto, seleccion del talento Humano, capacitacion.
Creacion de estrategias de mercadeo para recepcion de nuevos alumnos.
Disefio de estructuras curriculares para el programa de gastronomia, creacion y ejecucion de programas de
impacto social.
Disefio de menus con fundamentacion nutricional, costeo de recetas.
Planeacién / elaboracién / ejecucién / realizacién / montaje de eventos institucionales a los cuales se les prestaba
el servicio de catering.

Ciudad: medellin Pais: Colombia

2/2013 - 12/2014 Empresa: Asociacién Colombiana de Porcicultores
(http://http://www.asoporcicultores.co/porcicultores/)
Sector Empresarial: Agricultura, ganaderia y Pesca
Area Profesional:Ventas y marketing
Descripcion del puesto: PUESTO: CHEF REGIONAL ANTIOQUIA

FUNCIONES: Prestar servicios profesionales, conocimientos y experiencia como asesor en gastronomia en la
region Antioquia, para la socializacion a los diferentes grupos objetivos profesionales de la salud, otros
profesionales, consumidores y otros relacionados con el tema de nutricion y alimentacion, de los cortes del cerdo,
trucos de cocina y formas de preparacion de la carne de cerdo para asi fomentar el consumo y preferencia por la
carne de cerdo.

Ciudad: bogota Pais: Colombia

2/2016 - /Actual Empresa: Fundacion Universitaria Luis Amigo (http://http://www.funlam.edu.co/)
Sector Empresarial: Educacion
Area Profesional:Educacion - Formacion
Descripcion del puesto: AREAS DE TRABAJO: Docente de Panaderia, Reposteria, Pasteleria, Introduccion a la
panaderia, reposteria y pasteleria, cocina francesa, cocina profesional.

FUNCIONES: Direccionar lo relacionado con los programas, manejo de presupuesto, disefio de estructuras
curriculares para el programa de gastronomia, disefio de menis con fundamentacion nutricional y costeo de

recetas.

Ciudad: medellin Pais: Colombia
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FORMACION ACADEMICA:

6-2012Administrador de Empresas (http://http://www.funlam.edu.co/)

Licenciado

Administracion y Direccion de Empresas

a formacion del Administrador de la Funlam esté orientada a preparar un profesional para gestionar, crear, dirigir
y orientar organizaciones y empresas en los diferentes sectores, en especial el de la Economia Solidaria enfatiza
la formacion en competencias para la investigacién y el trabajo en equipo, con alto sentido de la solidaridad, y
tiene como propésito hacer posibles las transformaciones sociales y econémicas del contexto local, regional y
nacional.

http://www.funlam.edu.co/uploads/programas/pregrados/Administracion.de.Empresas.Presencial.Distancia-MED.
pdf

Centro: Fundacion Universitaria Luis Amigo

Ciudad: medellin (Colombia)

1-2016Profesional en Culinaria y Gastronomia (http://http://www.areandina.edu.co/content/profesional-en)
Licenciado

Hosteleria

El egresado esta capacitado para el manejo administrativo del personal del sector gastronémico, para crear y/o
administrar un establecimiento gastrondmico y para elaborar e innovar en materia de platos y mendus.

http://www.areandina.edu.co/content/profesional-en-gastronomia-y-culinaria-por-ciclos-propedeuticos-bogota
Centro: Fundacion Universitaria del Area Andina
Ciudad: Bogota (Colombia)

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccién web: http:\\www.micvweb.com\wilmaralonsoramirez
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