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Ciudad: VALLADOLID CP: 47013(VALLADOLID)  País: España




EXPERIENCIA:

4/2003 - 10/2003     Empresa: ITAGRA (Centro Tecnológico Agrario y Alimentario)Descripción del puesto:
Técnico de Dpto I D y Laboratorio.
Informes Tecnológicos de investigación sobre Nuevos Tecnologías de Envasado. Validación Métodos Analíticos
de los azucares del cultivo  de la patata. 
	

   Ciudad: Palencia
-----------------------------------------------
11/2004 - 2/2005     Empresa: “CLAVO Congelados S.A”, Descripción del puesto: Técnico de Calidad
Gestión del Sistema de Calidad, Sistemas APPCC, Análisis físicos, químicos y organolépticos, FTs y
Especificaciones de Clientes y Proveedores.

   Ciudad: Valladolid
-----------------------------------------------
6/2005 - 8/2005     Empresa: “VALIN SAT Nº 2567”, Descripción del puesto: Responsable de Calidad
Control del Proceso Productivo, Trazabilidad, Gestión del Sistema APPCC, Reclamaciones del cliente, EVU.
   Ciudad: Valladolid
-----------------------------------------------
6/2006 - 7/2006     Empresa: HEDIMADescripción del puesto: Formadora del curso “Manipulador de Alimentos”. 

-----------------------------------------------
9/2006 - 8/2008     Empresa: “SARA LEE BAKERY I.I. BIMBO- Repostería Martínez”Descripción del puesto: Técnica de I D i
Optimización del Proceso Productivo, Mejora Continua, Actualización Norma ISO 9001-2000, Colaboración con
Equipo LEAN. Desarrollo de nuevos productos.
   Ciudad: Burgos
-----------------------------------------------
10/2007 - 5/2008     Empresa: “Mexifoods, S.L”, Descripción del puesto: Responsable de Calidad e I D
Gestión del Sistema de Calidad, APPCC, Gestión de Auditorias, Gestión de no Conformidades Proveedor y
Clientes, Desarrollo de nuevos productos y Coordinación de P.I. Formación en BPH y BPF.
   Ciudad: Fuenlabrada (Madrid) País: España
-----------------------------------------------
5/2008 - /     Empresa: GRUPO SIRODescripción del puesto: NPD Senior (New Product Developer) 
Gestión y líder de proyectos de desarrollo de nuevos productos y mejora de los existentes. Desarrollar recetas en
planta piloto y Escalado industrial. Coordinación Pruebas Industriales. Etiquetados, Legislación
Nutricional.Gestión mmpp con proveedores. Análisis Sensorial.  Programas informáticos  SAP, RECIPE. 

-----------------------------------------------


FORMACIÓN ACADÉMICA:
2-2003Diplomada en Ingeniería Técnica Superior Agrícola Industrias Agro-Alimentarias
Ingeniero Técnico
Ingeniería

 Centro: ITTAA Palencia (Universidad de Valladolid)

http://www.micvweb.com


 Ciudad: Palencia
-----------------------------------------------
2-2005Licenciada en Ciencia y Tecnología de los Alimentos
Licenciado
Ciencias de la Salud

 Centro: Universidad del País Vasco
 Ciudad: Vitoria
-----------------------------------------------
6-2006Master en Gestión de Calidad, “Auditor Interno de Sistemas de Gestión de Calidad (Bureau Veritas)”. 
Master
Otra no especifiada

 Centro: . Instituto de Formación Madrileño (IFM)
 Ciudad: Madrid
-----------------------------------------------


FORMACIÓN COMPLEMENTARIA:

Formación Comunicación para convencer
Psicología
 Centro de Estudios: INCRESCENDO
Información adicional:  Herramientas para tener una comunicación mas clara y efectiva para convencer

-----------------------------------------------

Curso de Creatividad
Ingeniería
 Centro de Estudios: INCRESCENDO
Información adicional:  Aprendizaje de herramientas y formas de obtener mayor numero de ideas creativas

-----------------------------------------------

Curso Coaching 
Psicología
 Centro de Estudios: Instituto Impact
Información adicional:  Como confiar en uno mismo, que objetivos se deben perseguir, y como conseguirlos
 

-----------------------------------------------

Curso Tecnología Galletera
Ingeniería
 Centro de Estudios: Jacques Van Wakeren
Información adicional:  Funcionalidad tecnológica de cada materia prima. Conocimiento de Procesos productivos.

-----------------------------------------------

Formación Chocolates y Cacao
Ingeniería
 Centro de Estudios: Proveedor Barry Callebaut
Información adicional:  La composición del chocolate. El proceso productivo de elaboración del chocolate.

-----------------------------------------------



Curso de Gestión de Estrés y tiempo
Psicología
 Centro de Estudios: CEDERED
Información adicional:  Herramientas y formas de como gestionar las situaciones estresantes. Mejorar gestion y
aprovechamiento del tiempo

-----------------------------------------------

Curso Puff Pastry Technology
Otra no especifiada
 Centro de Estudios: Campden BRI
Información adicional:  Tecnología de masas laminadas fermentadas, y masas laminadas, masas fermentadas
boleadas. Ingredientes y su funcionalidad

-----------------------------------------------

Curso Técnicas de Obrador
Otra no especifiada
 Centro de Estudios: CETECE
Información adicional:  Técnicas de trabajo en obradores. Tipos de maquinas y usos de ellas. Ajustes de
procesos de obrador

-----------------------------------------------

Curso de Prevención de Riesgos Laborales
Prevención de Riesgos Laborales
 Centro de Estudios: CETECE

-----------------------------------------------


IDIOMAS:
Idioma: InglésNivel: Nivel Intermedio
Comentarios: 
 Centro de Estudios: EOI
Título:  Certificado B1
-----------------------------------------------


INFORMÁTICA:
Idioma: InglésNivel: Nivel Intermedio
Comentarios: 
 Centro de Estudios: EOI
Título:  Certificado B1
-----------------------------------------------
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