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Direccion web: http://juliacobos.micvweb.com
Ciudad: Palma de Mallorca CP: 07010(l.Baleares) Pais: Espafia

EXPERIENCIA:

10/1984 - 11/1985 Empresa: Hotel Princesa Plaza
Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo
Area Profesional: Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcion del puesto: Camarera de pisos.
Ciudad: Madrid Pais: Espafa

3/1985 - 9/1985 Empresa: Restaurante el Moreno

Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo
Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria

Descripcion del puesto: Pinche de cocina en précticas.
Ciudad: Plasencia Pais: Espafia

12/1986 - 6/1987 Empresa: Diputacion de Plasencia
Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo
Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcién del puesto: Ayudante de cocina, en el Hospital Psiquiatrico de Plasencia (Caceres). Contrato de 6
meses, bolsa de trabajo.
En el afio 2001 trabajé nuevamente otros 6 meses.
Ciudad: Plasencia Pais: Espafia

2/1988 - 10/2000 Empresa: Orquesta.
Sector Empresarial: Otro no especificado
Area Profesional:Otros servicios profesionales
Descripcion del puesto: Durante estos afios, me dediqué a trabajar en distintas orquestas.Varios componentes de
mi familia nos hemos dedicado a ello.
Fui cantanteformando parte de distintos frupos musicales por esas fechas.
Ciudad: Madrid Pais: Espafia

11/1999 - 12/2000 Empresa: Restaurante la Torre.

Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo
Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria

Descripcion del puesto: Cocinera en Restaurante la Torre (Plasencia).
Ciudad: Plasencia Pais: Espafia

6/2002 - 9/2005 Empresa: Restaurante Gotic.

Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo
Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria

Descripcién del puesto: Trabajo de temporada.

Generalmente en la cocina, esporadicamente atendiendo al publico, en la barra y terraza.
Ciudad: Palma de mallorca Pais: Espafia

4/2006 - 11/2006 Empresa: Restaurante Skagerrak

Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo
Area Profesional: Turismo - Restauracion - Hosteleria

Descripcion del puesto: Cocinera en restaurante escandinavo. Alli aprendi bastante de esa cocina.
Ciudad: Palma de mallorca Pais: Espafia
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2/2007 - 12/2008 Empresa: Restaurante Cecil
Sector Empresarial: Hosteleria, restauracion y turismo
Area Profesional: Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcién del puesto: Cocinera de platos sueco. (Restaurante Sueco).
Encargada del restaurante.
Compras, confeccién de menu, pagina web, empleados, etc.
Mi jefe vivia casi siempre en Suecia, por lo que el restaurante lo llevaba yo.
Termind mi contrato, por cese del negocio. (Jubilacion dedl duefio).
Ciudad: Palma de mallorca Pais: Espafia

FORMACION ACADEMICA:
6-1979
Graduado Escolar / ESO / Primaria

Centro: San Miguel Arcangel
Ciudad: Plasencia (Espafia)

IDIOMAS:

Idioma: FrancésNivel: Nivel Avanzado
Comentarios: Buen nivel francés hablado y escrito.
Centro de Estudios: San Miguel

Idioma: InglésNivel: Nivel Principiante
Comentarios: Estoy en el primer afio de mi curso de inglés.
Centro de Estudios: Home Ing.

INFORMATICA:

Idioma: FrancésNivel: Nivel Avanzado
Comentarios: Buen nivel francés hablado y escrito.
Centro de Estudios: San Miguel

Idioma: InglésNivel: Nivel Principiante
Comentarios: Estoy en el primer afio de mi curso de inglés.
Centro de Estudios: Home Ing.

OBJETIVOS PROFESIONALES:

Mis obejetivos laborales son exclusivamente, realizar una labor digna.Trabajar en un ambiente agradable y
mantener una relacion de mutuo respeto entre mis superiores y yo.

Ofrezco seriedad, entusiasmo y toda mi disposicion para que las cosas funcionen.

DISPONIBILIDAD:

Estoy dispuesto a viajar

, Estoy dispuesto a trabajar en el extranjero

, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi region

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccion web: http:\\www.micvweb.com\juliacobos
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