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Direccion web: http:/Restaurantepilsen.micvweb.com
Ciudad: CP: () Pais: -

EXPERIENCIA:

11/2000 - 2/2019 Empresa: Restaurante Pilsen Descripcion del puesto: Jefa de cocina y direccion de equipos
,eventos ,caterings ,carta ,menus diarios .limpieza,organizacion y rapidez en el trabajo .capacidad de trabajo en
equipo y de compromiso

Ciudad: Elche Pais: Espafia

FORMACION ACADEMICA:
4-1998Bachillerato y cou

BUP / COU (Bachillerato) / Secundaria
Genérica no especifica

Cultura general

Centro: Ib.carrus

Ciudad: Elche

3-2019Tecnico superior en direccidon de cocina

FP3 / Grado Superior

Hosteleria

Pasteleria,preelaboracion y conservacion de productos ,recursos humanos ,gastronomia y nutricion,gestién de
empresas y de cocina,inglés técnico,protocolo ,cocina creativa,cocina mediterranea,preparacion de platos tipicos
del pais,gastronomia espafiola e i internacional,historia de la cocina

Centro: Centro de estudios ccc

Ciudad: Elche (Espafia)

CUALIDADES:

Adaptable, Colaborador, Comprometido/a, Comunicativo/a, Creativo/a, Decidido/a, Eficiente, Enérgico/a,
Entregado/a, Fiable, Flexible, Honesto/a, Imaginativo/a, Organizado/a, Persistente, Productivo/a, Responsable,
Seguro/a, Servicial, Sociable, Trabajador/a

INTERESES:
Cocinar

DISPONIBILIDAD:

Estoy dispuesto a viajar

, No estoy dispuesto a trabajar en el extranjero
, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi regién

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccion web: http:\\www.micvweb.com\Restaurantepilsen
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