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EXPERIENCIA:

3/1998 - 12/2000     Empresa: Restaurante Ribbs Arturo Soria
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: Encargado de Restaurante, gestion de inventarios y control de stock, pedidos,
elaboracion de turnos, atencion al cliente, trabajar con objetivos, gestion de medio ambiente, supervisar tareas de
apertura y cieere control de la caja, presupuestos deceventos

-----------------------------------------------
1/2001 - 12/2004     Empresa: City Limits Food   Entertainment Spain
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: Encargafo del Restaurante y Bar de Copas, he participado en la apertura del centro de
Ocio, selecion y contractacion del personas y entrenamiento ,gestion de inventarios y control de stock,
elaboracion de turnos, trabajar con objetivos, supervision dectareas de apertura y cierre, control de caja, gestion
de medio ambiente, control de calidad y amabilidad
   Ciudad: Madrid País: España
-----------------------------------------------
1/2005 - 1/2009     Empresa: Hotel Sheraton La Caleta Resort    Spa
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: Maitre del Restaurante Japones Kamakura, he participado en la apertura del hotel,
gestion de inventarioss y stock control, selecion y contratacion staff, trabajar con objetivos , presupestos de
eventos, elaboracion de turnos , supervision de tareas de aoertura y cierre, control de caja, control de calidad y
amabilidad
   Ciudad: Santa Crus De Tenerife País: España
-----------------------------------------------
3/2009 - 1/2013     Empresa: Hotel Pura Vida Jardin Tropical Resort
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: Maitre del Restaurante Las Rocas   Beach Club , gestion de inventarios y stock control,
trabajar con objeticos gestion de medio ambiente, elaboracion de turnos y control de extras, calidad y amabilidad
elaboracion de cartas,,presupuestos de eventos, supervision de apertura y cierre ademas de control de caja.
   Ciudad: Santa Cruz de Tenerife País: España
-----------------------------------------------


FORMACIÓN ACADÉMICA:
12-1990Administracion de Empresas
Diplomado
Administración y Dirección de Empresas

 Centro: Universidad Mackenzie 
 Ciudad: Sao Paulo (Brasil)
-----------------------------------------------


http://www.micvweb.com


CUALIDADES:
Adaptable, Amable, Analítico/a, Colaborador, Comunicativo/a, Creativo/a, Decidido/a, Determinado/a, Diligente,
Eficiente, Enérgico/a, Entregado/a, Fiable, Flexible, Fuerte, Honesto/a, Imaginativo/a, Incisivo/a, Inteligente,
Intuitivo/a, Organizado/a, Persuasivo/a, Preciso/a, Productivo/a, Responsable, Seguro/a, Sensible, Sociable,
Trabajador/a


INTERESES:
Arte, Montañismo, Teatro/Ballet, Viajar/Turismo, Vino y Degustación

DISPONIBILIDAD:
Estoy dispuesto a viajar
, Estoy dispuesto a trabajar en el extranjero
, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi región


ENLACES WEB RELACIONADOS:

Dirección web: http:\\www.micvweb.com\juliosilva40
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