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EXPERIENCIA:

2/2011 - 9/2013     Empresa: Seabourn Cruise Line (http://www.seabourn.com)
Sector Empresarial: Hosteleria, restauración y turismo
  Area Profesional:Turismo - Restauración - Hostelería
Descripción del puesto: A bordo de este buque , nuestro mayor y unico objetivo es hacer que el cliente tenga la
mejor experiencia de su vida.
Como Bartender y Barista, elaboramos, preparamos, servimos y explicamos gran variedad de productos, a la
misma vez que la empresa te forma y prepara a bordo dentro  de  unos estandares muy exigentes y
productivos.Bar tender en un crucero 6 estrellas como este equivale a un bar manager en hoteles por la cantidad
de trabajo y responsabilidad adquirida a bordo.

-----------------------------------------------


FORMACIÓN ACADÉMICA:
6-2004
BUP / COU (Bachillerato) / Secundaria 
Ciencias de la Salud

 Centro: La Inmaculada Franciscanos
 Ciudad: CARTAGENA (España)
-----------------------------------------------


FORMACIÓN COMPLEMENTARIA:

Maitre   Jefe de Sala
Hostelería
 Centro de Estudios: Fundacion Tripartita   La Manga Club S.L
Información adicional:  cordinar trabajar y llevar todas las responsibilidades que conlleva un restaurante.

-----------------------------------------------

Tecnicas de Cocina
Hostelería
 Centro de Estudios: SEF Servicio de Empleo y Formacion

-----------------------------------------------

Ro-Ro y Salvamento Maritimo
Prevención de Riesgos Laborales
 Centro de Estudios: SEABOURN CRUISE LINE
 Enlace al Centro de Estudios: http://Seabourn.com
Información adicional:  Evacuar de forma efectiva y ordenada un buque de pasajeros, combatir y aislar fuegos a
bordo, interactividad psicologica con el pasajero, codigos de emergencia maritima.

-----------------------------------------------
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Higiene Basica en Alimentos
Otra no especifiada
 Centro de Estudios: SEABOURN CRUISE LINE
 Enlace al Centro de Estudios: http://Seabourn.com
Información adicional:  control de calidad, manipulacion , preparacion , riesgo en alimentos y agentes exteriores.
prevencion de contagios y enfermades, aislamientos y otros factores.

-----------------------------------------------


IDIOMAS:
Idioma: EspañolNivel: Nivel Profesional
Comentarios: 

-----------------------------------------------
Idioma: InglésNivel: Nivel Profesional
Comentarios: 

-----------------------------------------------
Idioma: FrancésNivel: Nivel Profesional
Comentarios: 

-----------------------------------------------
Idioma: RusoNivel: Nivel Principiante
Comentarios: 

-----------------------------------------------


INFORMÁTICA:
Conocimientos:Ofimatica (Word, Excell,…)

Nivel: Nivel Intermedio

-----------------------------------------------


OBJETIVOS PROFESIONALES:
llegar a lo mas algo posible en la compañia

CUALIDADES:
Adaptable, Amable, Analítico/a, Cariñoso/a, Colaborador, Comprometido/a, Comunicativo/a, Creativo/a,
Decidido/a, Eficiente, Enérgico/a, Entregado/a, Fiable, Flexible, Fuerte, Gracioso/a, Honesto/a, Imaginativo/a,
Inteligente, Organizado/a, Preciso/a, Productivo/a, Responsable, Seguro/a, Servicial, Sociable, Trabajador/a,
Visionario/a


INTERESES:
Astrología, Cocinar, Fútbol/Rugby, Literatura/Historia, Naturaleza, Navegar, Servicios Sociales Voluntarios,
Viajar/Turismo, Vino y Degustación


DISPONIBILIDAD:
Estoy dispuesto a viajar
, Estoy dispuesto a trabajar en el extranjero
, Estoy dispuesto a trabajar fuera de mi región


ENLACES WEB RELACIONADOS:
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