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Web
- ANONIMO

Direccion web: http://alonzosimona.micvweb.com
Ciudad: CP: () Pais: -

EXPERIENCIA:

4/2011 - 10/2012 Empresa: Hotel Vincci Tenerife “La Plantacién del sur” Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteler
Descripcién del puesto: Desarrolava un trabajo de show cooking en la poscina del hotel y trabajo en el cuarto frio
de la cocina central del Hotel

Ciudad: Tenerife Pais: Espafia

10/2014 - 5/2018 Empresa: Magic Lounge Tenerife Area Profesional:Turismo - Restauracién - Hosteleria
Descripcion del puesto: Responsable de la cocina. Preparacion de ensaladas, sopas, wraps, bocadillos y
sandwiches Gourmet

Ciudad: Tenerife Pais: Espafia

5/2018 - 9/2018 Empresa: Hotel Bahia del Duque Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcion del puesto: Trabajé en el cuarto frio y sucesivamente también el “caliente” de la cocina del Restaurante Brasserie.
Ciudad: Tenerife Pais: Espafia

10/2018 - 7/2019 Empresa: Restaurante IncontroDescripcidn del puesto: Cocinera responsable Pasteleria y
conservacion y pre coccién de la comida
Ciudad: Playa Parayso Pais: Espafia

FORMACION ACADEMICA:
9-1996ltis Quimica

BUP / COU (Bachillerato) / Secundaria
Otra no especifiada

Centro: ltis Francesco Giordani
Ciudad: Napoli (Italia)

IDIOMAS:
Idioma: EspafiolNivel: Nivel Avanzado
Comentarios:

Idioma: InglésNivel: Nivel Intermedio
Comentarios:

Idioma: ItalianoNivel: Nivel Profesional
Comentarios:

ENLACES WEB RELACIONADOS:


http://www.micvweb.com

Direccion web: http:\\www.micvweb.com\alonzosimona
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