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Direccion web: http://parra2123.micvweb.com
Ciudad: Pozoblanco CP: 14400(Cérdoba) Pais: Espafia

EXPERIENCIA:

5/2021 - 8/2021 Empresa: La Ibense 1892 Area Profesional:Control de Calidad
Descripcién del puesto: Técnico de control de calidad, jefe de produccién y jefe de linea
Ciudad: Cérdoba Pais: Espafa

9/2021 - 1/2022 Empresa: CICAP Area Profesional:Control de Calidad
Descripcion del puesto: Esta experiencia me hizo aprender mucho sobre microbiologia, analisis de riesgos en la
industria alimentaria a diario y también sobre investigacion mediante catas de los alimentos y produccion de
nuevos productos.

Ciudad: Pozoblanco Pais: Espafia

FORMACION ACADEMICA:
6-2021Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Diplomado

Otra no especifiada

Centro: Rabanales
Ciudad: Cdérdoba (Espafia)

FORMACION COMPLEMENTARIA:

Manipulador de alimentos
Otra no especifiada

Certificado de Alérgenos
Otra no especifiada

IDIOMAS:

Idioma: InglésNivel: Nivel Principiante
Comentarios:

Centro de Estudios: UCO idiomas
Titulo: B1

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccion web: http:\\www.micvweb.com\parra2123
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