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Dirección web: http://lucalopez38ll.micvweb.com

Ciudad: Libertad/ san Antonio de Padua CP: 1716(Gran Buenos Aires)  País: Argentina




EXPERIENCIA:

1/2012 - 8/2018     Empresa: food party and candies  Area Profesional:Comercial - Ventas
Descripción del puesto: Encargado de comercio 
control de stock
responsable de caja
responsable de compras
atención al cliente
personal a cargo
   Ciudad: merlo y castelar País: Argentina
-----------------------------------------------
8/2018 - 1/2021     Empresa: Suarez y Asociados  Area Profesional:Ingeniería
Descripción del puesto: Tecnico en Higiene y Seguridad (pasantías)
tareas desarrolladas en industrias de zona oeste, 
GISCO SRL 
WORPALL S.A
TRADE S.A
LUPATINI e Hijos S.A
tareas desarrolladas  recorridos y relevamientos técnicos en planta.
realización de capacitaciones de higiene y seguridad y medio ambiente.
realización de protocolos de medición.
aplicación de sistemas de gestión y normas ISO.
análisis de puestos de trabajo.
   Ciudad: GBA zona oeste País: Argentina
-----------------------------------------------


FORMACIÓN ACADÉMICA:
12-2011bachiller en ciencias sociales y humanidades
BUP / COU (Bachillerato) / Secundaria 
Humanidades
aprendizajes de nivel secundario
 Centro: emm 10
 Ciudad: merlo (Argentina)
-----------------------------------------------
12-2020Técnico en Higiene y Seguridad Laboral
FP3 / Grado Superior
Prevención de Riesgos Laborales
técnico superior en higiene y seguridad laboral
 Centro: ISFT N° 179 Dr. Carlos Pellegrini 
 Ciudad: moreno (Argentina)
-----------------------------------------------


FORMACIÓN COMPLEMENTARIA:

Prieros auxilios RCP - DEA
Ciencias de la Salud
 Centro de Estudios: HOSPITAL MUNICIPAL DE MORENO

http://www.micvweb.com


 Enlace al Centro de Estudios: http://HOSPITAL MUNICIPAL DE MORENO
Información adicional:  practicas de  
reanimación cardiopulmonar
primeros auxilios
y utilización de desfibrilador externo automático

-----------------------------------------------

higiene y manipulación de los alimentos
Genérica no específica
 Centro de Estudios: gobierno de la ciudad
 Enlace al Centro de Estudios: http://www. buenosaires.gov.ar
Información adicional:  La manipulación de alimentos implica estar en contacto directo con los alimentos durante
su etapa de preparación, fabricación, transformación, envasado, almacenamiento, transporte y distribución.
Cuando se trabaja manipulando productos en cualquiera de estas etapas es importante poner especial cuida

-----------------------------------------------


IDIOMAS:
Idioma: InglésNivel: Nivel Principiante
Comentarios: 

-----------------------------------------------


CUALIDADES:
Adaptable, Amable, Analítico/a, Comprometido/a, Comunicativo/a, Creativo/a, Fuerte, Honesto/a, Imaginativo/a,
Intuitivo/a, Organizado/a, Perceptivo/a, Productivo/a, Responsable, Seguro/a, Servicial, Trabajador/a


INTERESES:
Atletismo, Boxeo/Lucha Libre, Coches/Motos, Cocinar, Deportes de Agua, Montañismo, Música Rock,
Naturaleza, Viajar/Turismo


ENLACES WEB RELACIONADOS:

Dirección web: http:\\www.micvweb.com\lucalopez38ll
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