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Direccion web: http://marianatofanellill.micvweb.com

Ciudad: Salamanca CP: 37008(Salamanca) Pais: Espafia

EXPERIENCIA:

2/2019 - 7/2020 Empresa: Restaurante montero Area Profesional:Turismo - Restauracion - Hosteleria
Descripcion del puesto: Comencé en el afio 2015 a formarme como cocinero en la escuela de hosteleria de
Salamanca saque la titulacion completa de cocina y estuve de practicas en el hotel dofia brigida de Salamanca
acabe las préacticas y he estado estos afios trabajando en diferentes restaurantes cémo ayudante de cocina
realizé todo tipo de tareas desde plancha ofis cuarto frio desayunos comidas y cenas etc soy una persona seria
responsable y con ganas de trabajar y aprender cada dia y me encantaria poder trabajar con ustedes para
vuestra empresa
Ciudad: Salamanca Pais: Espafia

FORMACION ACADEMICA:
10-2010Secundaria completa (cocinero
Cursando: Graduado Escolar / ESO
Turismo y Otros Servicios

Todos los que conlleva

Centro: Giner de los rios

Ciudad: Salamanca (Espafia)

12-2016Cocinero

Graduado Escolar / ESO / Primaria
Hosteleria

Todo lo que conlleva

Centro: Escuela hosteleria de Salamanca
Ciudad: Salamanca (Espafia)

FORMACION COMPLEMENTARIA:

Cocinero
Centro de Estudios: Escuela hosteleria de Salamanca

IDIOMAS:

Idioma: AlemanNivel: Nivel Principiante

Comentarios:

Centro de Estudios: Escuela de idiomas de Salamanca
Titulo: Niguno

Idioma: InglésNivel: Nivel Intermedio
Comentarios:

Centro de Estudios: Academia particular
Titulo: Niguno
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CUALIDADES:
Amable, Carifioso/a, Colaborador, Gracioso/a, Inteligente, Productivo/a, Responsable, Seguro/a, Sociable,
Valiente, Versétil

INTERESES:
Futbol/Rugby

ENLACES WEB RELACIONADOS:

Direccién web: http:\\www.micvweb.com\marianatofanellill
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